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TRIBUNAL REGIONAL DO TRABALHO DA 62 REGIAO

PREGAO ELETRONICO n° 058/13
Processo TRT6 n° 081/2013
Cesséo Onerosa de Uso de espacgo publico para a prestacdo do servico de
refeicdes, sendo: almoco no sistema “self service” por quilograma e lanche
com atendimento direto no balcdo, como também tele entrega, no Edificio
Sede e Anexos | e Il do TRT6.

Leis n° 10.520/02 e 8.666/93, Lei Complementar n° 123/06 e Decretos n°s
6.204/07 e 5.450/05, e Resolugdes n° 87/20122 e 103/2012 do CSJT.

MAIOR LANCE OU OFERTA (em carater excepcional)

07 de novembro de 2013

11 HORAS

15 HORAS

Horario de Brasilia/DF

Tribunal Regional do Trabalho da 62. Regido — Cais do Apolo, 739 - 3° andar
(Coordenadoria de Licitacdes e Contratos) - Bairro do Recife - Recife/PE -

CEP: 50030-902
Fones/Fax: (81) 3225-3445 / 3225-3444 | 3225-3439

E-mail: cpl@trt6.jus.br

1) www.trt6.jus.br (links: Transparéncia — Contas Publicas — Licitacdes -
Licitacbes em Andamento)

2) www.licitacoes-e.com.br

Retire o edital gratuitamente pelos portais.
www.trt6.jus.br e www.licitacoes-e.com.br




PODER JUDICIARIO
TRIBUNAL REGIONAL DO TRABALHO DA 62 REGIAO
Coordenadoria de LicitacGes e Contratos -CLC
Cais do Apolo n° 739 — 3°andar - RECIFE — PE — CEP 50030-902
Fone/Fax: (81) 3225-3445 3225-3444 | 3225-3440

PREGAO ELETRONICO TRT6 n° 058/13
Processo n° 081/2013

O TRIBUNAL REGIONAL DO TRABALHO DA 62 REGIAO, situado no endereco em epigrafe, por
meio do Pregoeiro designado pela Portaria n® TRT-SA — 053/2013 de 09.10.2013 , torna publico para
o conhecimento dos interessados, que realizard PREGAO, por meio de sistema eletrnico, sob o
regime de execucdo indireta, empreitada por prego global, do tipo MAIOR OFERTA (em carater
excepcional), regido pela Lei n°10.520/2002, pela Lei n°8.666/93, pela Lei Complementar n°123/06,
pelos Decretos n°s 6.204/07 e 5.450/05, Resolu¢des n°87/2011 e 103/2012 do Conselho Nacional de
Justica - CSJT, e consoante as condi¢cfes estabelecidas neste Edital e Anexos.

O Pregéo Eletrénico serd realizado em sesséo publica, conduzido pelo Pregoeiro, com o auxilio dos
membros da equipe de apoio, previamente credenciados no aplicativo “Licitacdes”, constante da
pagina eletrdnica do Banco do Brasil S.A. (www.bb.com.br), cujo monitoramento e insercdo de dados
gerados ou transferidos utilizam recursos de criptografia e autenticacdo que garantem condicdes de
seguranca em todas as etapas do certame.

N&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizacdo do
certame na data marcada, a sessdo serd automaticamente transferida para o primeiro dia util
subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicacdo do
Pregoeiro em contrario.

Os participantes deste Pregdo terdo como referencial de tempo obrigatoriamente o horario de
Brasilia/DF.

1.0- DO OBJETO

1.1 — O objeto desta licitagdo € a cessao onerosa de uso de espaco publico para a prestagdo do
servico de refeicbes, sendo: almoco no sistema “self service” por quilograma e lanche com
atendimento direto no balcédo e tele entrega, no Edificio Sede e Anexos | e Il do TRT6, conforme
especificacdes constantes do Anexo | deste edital (Termo de Referéncia).

1.1.1 — A sessdo de abertura de propostas ocorrerd no dia 07/11/2013, as 11 horas, fixando-se,
ainda, o dia 07/11/2013, as 15 horas , para a sessao de lances.

1.2 — Integram este edital os seguintes anexos:

1.2.1 Anexo | Termo de Referéncia.

1.2.2 Anexo Il Exigéncias para Habilitagao.

1.2.3 Anexo llI Modelo de Proposta

1.2.4 Anexo IV Memorial Descritivo

1.2.5 Anexo V Modelo de Declaracdo de Inexisténcia de Fato Impeditivo da Habilitagao.
1.2.6 Anexo VI Modelo da Declaracdo do cumprimento ao Art.27, inciso V da Lei 8.666/93.
1.2.7 Anexo VII Modelo de Declaracdo para Microempresa e Empresa de Pequeno Porte.
1.2.8 Anexo VI Declaragdo de Vistoria.

1.2.9 Anexo IX Minuta de Termo de Cess&o de Uso de Area




1.3 — Os representantes das empresas licitantes deverdo vistoriar 0s locais onde deverao ser
executadas as operacdes necessarias a prestagdo dos servicos constantes do Termo de Referéncia,
Anexo |.

1.3.1 — A vistoria devera ser agendada previamente com a Secretaria Administrativa -SA, pelo
telefone: (81) 3225.343,4 ou 3225.3435, no horario das 8:00 as 17:00h.

1.3.2 — A vistoria técnica deve ser realizada individualmente, com cada um dos licitantes em data e
horario definidos nos termos do subitem 1.3.1 deste Edital, inviabilizando conhecimento prévio acerca
do universo de concorrentes.

1.3.3 — A vistoria devera ser realizada até o ultimo dia Gtil anterior a data fixada para abertura da
sesséo de licitacao.

1.3.4 — A declaracao do licitante de que conhece as condi¢Bes locais para execucdo dos servigcos
supre a necessidade de visita técnica.

1.3.5 — Esclarecimentos técnicos poderdo ser obtidos junto a Secretaria Administrativa, localizada no
Edificio Sede do TRT da 62 Regido (Cais do Apolo, 739 — 3°andar, Bairro do Recife, nesta Cidade)
ou pelos telefones (81) 3225.3434 ou 3225.3435.

2.0 - DAS CONDICOES PARA PARTICIPACAO NA LICITACAO

2.1 - Poderéo participar deste Pregdo quaisquer licitantes que:

2.1.1 - Exercam atividade pertinente e compativel com o objeto deste Pregao.

2.1.2 - Atendam aos requisitos minimos de classificacdo das propostas exigidos neste edital.

2.1.3 - Comprovem possuir os documentos de habilitacdo exigidos no Anexo Il deste Edital.

2.2 - Nao poderao participar deste Pregdo empresas:

2.2.1 - Suspensas de participar de licitacdo realizada pelo Tribunal Regional do Trabalho da 62
Regido, na forma do inciso Il do art.87 da Lei n® 8.666/93, ou impedidas de licitar e contratar com a
Unido, nos termos do art. 7° da Lei n® 10.520/02.

2.2.2 - Declaradas inidoneas para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, até que seja
promovida a reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, na forma do inciso IV
do art. 87 da Lei n° 8.666/93.

2.2.3 — Estrangeiras que nado funcionem no pais.

2.2.4 — Que tenham funcionario ou membro da Administracéo do Tribunal Regional do Trabalho da 62
Regido, mesmo subcontratado, como dirigente, acionista detentor de mais de 5% do capital com

direito a voto, controlador ou responsavel técnico.

2.2.5 — Concordatarias ou em processo de faléncia, sob concurso de credores, dissolugdo ou em
liquidacao ou em recuperacao judicial.

2.2.6 — Que possuam em seu quadro de pessoal empregado(s) com menos de 18 (dezoito) anos em
trabalho noturno, perigoso ou insalubre, ou com menos de 16 (dezesseis) anos em qualquer trabalho,
salvo na condicdo de aprendiz, a partir de 14 anos (Inciso XXXIlI, art. 7°, da Constituicdo Federal).

2.2.7 — Em consorcio, qualquer que seja sua forma de constituicao.

2.2.8 — Sociedades integrantes de um mesmo grupo econdmico, assim entendidas aquelas que
tenham diretores, sOcios ou representantes legais comuns, ou que utilizem recursos materiais,
tecnoldgicos ou humanos em comum, exceto se demonstrado que ndo agem representando interesse
econdmico em comum;



3.0 - DO REGULAMENTO OPERACIONAL DO CERTAME

3.1 - O certame sera conduzido pelo Pregoeiro (coordenador), que tera, em especial, as seguintes
atribuicdes:

3.1.1 — coordenar o processo licitatorio;

3.1.2 — receber, examinar e decidir as impugnacdes e consultas ao edital, apoiado pelo setor
responsavel pela sua elaboragéo;

3.1.3 — conduzir a sesséo publica na internet;

3.1.4 - verificar a conformidade da proposta com o0s requisitos estabelecidos no instrumento
convocatorio;

3.1.5 —dirigir a etapa de lances;
3.1.6 — verificar e julgar as condi¢des de habilitacéo;

3.1.7 — receber, examinar e decidir os recursos, encaminhando-os a autoridade competente quando
mantiver sua decisao;

3.1.8 — indicar o vencedor do certame;
3.1.9 — adjudicar o objeto quando ndo houver recurso;
3.1.10 - conduzir os trabalhos da equipe de apoio; e

3.1.11 - encaminhar o processo devidamente instruido a autoridade superior e propor a
homologacéo.

4.0 — DO CREDENCIAMENTO NO APLICATIVO “Licitacoes-e " DO BANCO DO BRASIL S.A.

4.1 - Para acesso ao sistema eletrdnico, os interessados em participar do Pregédo deverao dispor de
chave de identificacdo e de senha pessoal e intransferivel, obtidas através das Agéncias do Banco do
Brasil S.A., sediadas no Pais.

4.1.1 - A informacao dos dados para acesso deve ser feita na pagina inicial do site www.licitacoes-
e.com.br, op¢éo "Acesso ldentificado".

4.2 - A chave de identificacdo e a senha terdo validade de 01 (um) ano e poderdo ser utilizadas em
qualquer pregéo eletrénico, salvo quando canceladas por solicitagdo do credenciado ou por iniciativa
do Banco, devidamente justificada.

4.3 - As pessoas juridicas ou firmas individuais deverdo credenciar representantes, mediante a
apresentacéo de procuragdo por instrumento publico ou particular, com firma reconhecida, atribuindo
poderes para formular lances de pregos e praticar todos os demais atos e operacdes no portal
www.licitacoes-e.com.br.

4.4 - Em sendo socio, proprietario, dirigente (ou assemelhado) da empresa proponente, devera
apresentar copia do respectivo Estatuto ou Contrato Social, no qual estejam expressos seus poderes
para exercer direitos e assumir obrigacdes em decorréncia de tal investidura.

4.5 - E de exclusiva responsabilidade do usuério o sigilo da senha, bem como seu uso em qualquer
transacdo efetuada diretamente ou por seu representante, ndo cabendo ao TRT da 62 Regido ou ao
Banco do Brasil S.A. a responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha,
ainda que por terceiros.



4.6 - O credenciamento do fornecedor e de seu representante legal junto ao sistema eletrénico
implica a responsabilidade legal pelos atos praticados e a presuncao de capacidade técnica para
realizacdo das transacfes inerentes ao pregao eletrénico.

4.7 - E de inteira e exclusiva responsabilidade do pretenso licitante o acesso a senha, aos dados, a
chave de identificacdo, bem como o envio das propostas até a data e horario limite para o
acolhimento.

5.0 - DA PARTICIPACAO

5.1 - A participacao no certame se dara por meio da digitacdo da senha pessoal e intransferivel do
representante credenciado, e subsequente encaminhamento da proposta de prec¢os, exclusivamente,
por meio do sistema eletrbnico no site www.licitacoes-e.com.br, opcdo “Acesso ldentificado”,
observando data e horario limite estabelecidos.

5.2 - Cabera ao fornecedor acompanhar as operagées no sistema eletronico durante a sessao publica
do pregao, ficando responséavel pelo énus decorrente da perda de negécios diante da inobservancia
de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

5.3 — Cabera ao fornecedor toda diligéncia necessaria no momento do cadastramento de sua
proposta, sobretudo no tocante a antecedéncia necessaria em relagcdo a data prevista para abertura
das propostas.

5.3.1 — Cabera, ainda, ao licitante, em caso de intercorréncias no sistema, direcionar sua ocorréncia,
em tempo habil, ao suporte técnico do Banco do Brasil por meio dos telefones 3003-0500 (Capitais e
Regibes Metropolitanas) e 08007290500 (Demais Regides).

5.3.2 — N&o serdo consideradas quaisquer reclamacdes posteriores, inclusive pedido de desisténcia
de propostas, decorrentes da ndo observancia do disposto nos subitens acima, sujeitando-se as
penalidades previstas na legislacao pertinente.

5.4 - Caso haja desconexao com o Pregoeiro no decorrer da etapa competitiva do pregéo, o sistema
eletronico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepcao dos lances, retornando o
Pregoeiro, quando possivel, sua atuagéo no certame, sem prejuizo dos atos realizados.

5.4.1 - Quando a desconexdo persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessédo do pregao
sera suspensa e terd reinicio somente apés comunicagdo expressa aos participantes.

6.0 - DAS PROPOSTAS ELETRONICAS DE PRECOS

6.1 - O encaminhamento de proposta pressup8e o pleno conhecimento e atendimento as exigéncias
de habilitacao previstas no edital e seus anexos.

6.1.1 - O fornecedor sera responsavel por todas as transacdes que forem efetuadas em seu nome no
sistema eletrénico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances.

6.2 - Ao apresentar sua proposta e ao formular lances, o licitante concorda especificamente com as
condicdes e especificagbes constantes do ANEXO | deste Edital.

6.3 — No campo proprio do sistema (www.licitacoes-e.com.br) devera ser cadastrado o valor do lance
(VL), obtido a partir da férmula a seguir, conforme memorial descritivo constante do Anexo 1V:

VL =100 x VR
VP

Onde:

VL= VALOR DO LANCE



VP = VALOR DA PROPOSTA

VR = VALOR DE REFERENCIA (Anexo I)
6.3.1 — O Valor do Lance (VL) seréa igual a 100 (cem) quando o Valor da Proposta (VP) for igual ao
valor minimo aceito para a Taxa de Cessao mensal. O Valor do Lance (VL) sera reduzido a medida

que aumenta o Valor da Proposta (VP) para a Taxa de Cessdo mensal.

6.3.2 — O Valor da Proposta (VP) corresponde ao Valor da Taxa de Cessao mensal , expresso em
moeda corrente nacional (R$ - Real).

6.3.3 — O Valor de Referéncia (VR), é o valor minimo aceito para o valor da Taxa de Cessao mensal
(VP), que corresponde a R$ 1.018,65 (um mil dezoito reais e sessenta e cinco centavos).

6.3.4 — Prazo de validade da proposta, ndo inferior a 60 (sessenta) dias, contados a partir da data
marcada para abertura do certame.

6.3.5 — A omissdo ou divergéncia do previsto no subitem 6.3 implicard a desclassificacdo da
proposta.

6.3.6 — A omisséo do prazo indicado no subitem 6.3.2 ndo implicara a desclassificacdo da proposta,
mas a aceitacdo tacita do prazo referido.

6.4 — E facultada a inclus&o de anexo (arquivo) no campo proprio do sistema eletrénico para maiores
informacdes acerca do servi¢o cotado, vedada a identificacdo do licitante

6.4.1 — Qualquer elemento, tais como: nimero de telefone/fax, endereco de e-mail, nimero do CNPJ
etc., que possa identificar o licitante importara a desclassificacdo da proposta.

6.4.2 — O arquivo anexado devera ser enviado no formato PDF ou desenvolvido na versdo office
20083.

6.4.2.1 — A ndo observancia do disposto no subitem acima podera acarretar a desconsideracdo deste
anexo.

6.5 — Apds a abertura da sessao publica, a proposta apresentada ndo podera sofrer quaisquer
retificacdes (ressalvada a hipétese de alteracéo de preco resultante de lance).

6.6 — A desclassificacdo de proposta serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

6.7 — O sistema ordenara, automaticamente, as propostas classificadas pelo Pregoeiro, sendo que
somente estas participardo da fase de lances.

7.0 - DA ABERTURA DAS PROPOSTAS

7.1 - A partir do horério previsto no edital, tera inicio a sesséo publica do Pregdo Eletrdnico, com a
divulgacédo das propostas de precos recebidas pelo “site” ja indicado no subitem 5.1.

7.2 — A presente licitagdo classifica-se pelo critério de MAIOR OFERTA, desde que atendidas as
especificacdes constantes neste Pregao.

7.3 — Seré verificada a conformidade das propostas apresentadas com os requisitos estabelecidos no
instrumento convocatorio, sendo desclassificadas pelo Pregoeiro as que estiverem em desacordo.

7.3.1 — Sera desclassificada a proposta que:

7.3.1.1 — Apresentar defeito capaz de dificultar o julgamento.



7.3.1.2 — Contrariar disposicao constante deste Edital ou das normas legais previstas no predmbulo
deste edital.

7.3.1.3 — Previr majoracao do pregco cotado em razdo de expectativa inflacionaria ou variacéo
cambial.

7.3.1.4 — Apresentar uma segunda op¢ao ou custo adicional.
7.3.1.5 — Houver identificacao do licitante.
7.3.1.6 — Nao apresentar a planilha de formacé&o de precos.

7.3.1.7 — For reprovada pela analise fundamentada do Gestor da Unidade requisitante e aceita pelo
Pregoeiro.

7.4 - ApOs a fase de classificagdo ndo cabera desisténcia das propostas, salvo por motivo justo,
decorrente de fato superveniente, e aceito pelo Pregoeiro.

7.5 - Caso ndo se realizem lances ou em qualquer outra situagéo, sera verificada a conformidade
entre a proposta de menor preco e o valor estimado pela Administracdo para a Cessao.

8.0 — DOS LANCES

8.1 — No horario previsto no edital, terd inicio a sessao de disputa de precos entre os licitantes
classificados pelo Pregoeiro.

8.1.1 — Os lances deverao ser oferecidos pelo VALOR DO LANCE (VL), obtido a partir da formula
indicada no subitem 6.3 deste Edital.

8.2 — Os licitantes classificados deverdo estar conectados ao sistema para participar da sessdo de
lances. A cada lance ofertado o participante sera imediatamente informado de seu recebimento e
respectivo horario de registro e valor.

8.2.1 — A partir do limite minimo estabelecido para o valor mensal da Taxa de Cesséo (VR), 0s
licitantes poderao oferecer Valores de Lance (VL) sucessivamente menores, a medida que aumenta o
Valor da Proposta (VP) para a Taxa de Cessao mensal, observados o horario fixado para abertura da
sessdo e as regras estabelecidas no edital.

8.2.2 — O licitante somente podera oferecer lance (VL), inferior ao ultimo por ele ofertado e registrado
pelo sistema.

8.2.3 — N&o serdo aceitos dois ou mais lances iguais, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado primeiro.

8.3 — Durante o transcurso da sessédo publica, os participantes serdo informados, em tempo real, do
valor do menor lance registrado. O sistema ndo identificara o autor dos lances aos demais
participantes.

8.4 — O tempo normal da etapa de lances sera encerrado, a critério do Pregoeiro, mediante
encaminhamento de aviso de fechamento dos lances e subsequente transcurso do prazo de até 30
(trinta) minutos aleatoriamente, findo o qual estara encerrada definitivamente a recepc¢éo de lances.

8.5 — ApOs a fase de lances, o procedimento de “empate” serd detectado automaticamente pelo
sistema. Se a proposta mais bem classificada néo tiver sido ofertada por microempresa ou empresa
de pequeno porte e houver proposta apresentada por microempresa ou empresa de pequeno porte
igual ou até 5% (cinco por cento) superior a melhor proposta, proceder-se-a da seguinte forma:

8.5.1 - A microempresa ou empresa de pequeno porte melhor classificada podera, no prazo de 5
(cinco) minutos apos a convocacgdo, apresentar nova proposta de preco inferior aquela considerada
vencedora do certame, situacao em que sera adjudicado em seu favor o objeto deste Pregao;



8.5.2 - Nao sendo vencedora a microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada,
na forma do subitem anterior, serdo convocadas as remanescentes que porventura se enquadrem
nessas categorias e cujas propostas estejam dentro do limite estabelecido no subitem 8.5, a sequir,
na ordem classificatoria, para o exercicio do mesmo direito;

8.5.3 - No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem no limite estabelecido no subitem 5.5, seréa realizado sorteio entre
elas para que se identifigue aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta;

8.5.4 — O licitante enquadrado nos termos do subitem 8.5 devera remeter a declaracdo constante no
Anexo VIl do edital da mesma forma e no mesmo prazo do subitem 9.2 a seguir. O Pregoeiro podera
solicitar documentos que comprovem o enquadramento do licitante na categoria de microempresa ou
empresa de pequeno porte.

8.5.4.1 - Na hipotese de ndo contratacdo nos termos previstos nos subitens anteriores, o objeto
licitado sera adjudicado em favor da proposta originalmente vencedora do certame.

8.6 — Finda a etapa de lances, sera imediatamente informada a proposta de menor preco.

9.0 - DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

9.1 - O Pregoeiro efetuara o julgamento da proposta, adotando-se a excepcionalidade do critério de
maior oferta, com base no Valor da Proposta (VP) apurado a partir do menor Valor do Lance (VL),
decidindo motivadamente a respeito da aceitabilidade desta, sendo desclassificadas aquela(s)
proposta(s) em desacordo com o edital, observados, ainda, 0s seguintes requisitos:

9.1.1 — Conformidade com as especificacfes do objeto.

9.1.2 — Oferecer Valor da Proposta (VP) correspondendo a Taxa de Cessao mensal inferior ao valor
limite minimo estabelecido pelo TRT da 6% Regido no Termo de Referéncia (Anexo | deste Edital), a

saber: R$ 1.018,65 (um mil dezoito reais e sessenta e cinco centavos).

9.2 — O Valor da Proposta (VP) sera apurado a partir da férmula indicada no subitem 6.3 deste Edital,
conforme a seguir:

VP =100 x VR
VL

Onde:
VL= VALOR DO LANCE — menor lance
VP = VALOR DA PROPOSTA

VR = VALOR DE REFERENCIA ( Anexo )

9.2 — Encerrada a etapa de lances (ou de negociacéo), a licitante que ofereceu a o menor Valor de
Lance (VL), correspondente ao maior Valor da Proposta (VP) devera remeter proposta ajustada ao
valor obtido na sesséo de lances (ou na negociacéo), imediatamente, preferencialmente via correio
eletrdnico: cpl@trt6.jus.br ou pelo Fax: (Oxx) 81-3225-3440, com 0 posterior encaminhamento do
original, no prazo de 02 (dois) dias Uteis , contados da data da sessdo de disputa de precos, sob
pena de desclassificacdo, devendo conter:



9.2.1 — Proposta adequada ao menor valor obtido na sessao virtual de lances para Taxa de Cessao
mensal, acompanhada do valor do quilograma do almogo e dos precos para os itens da lanchonete
relacionados ou ndo no Anexo Il do Termo de Referéncia.

9.2.2 — Todas as especificagfes minimas exigidas no Anexo | do Edital,
9.2.3 — Apresentar uma Unica cotagéo para cada item componente dos custos.

9.2.4 — Dados cadastrais bancarios (codigo e nome do banco e da agéncia, cidade e unidade
federativa, nimero da conta).

9.2.4.1 - A conta indicada deve estar vinculada ao nimero de CNPJ constante dos documentos
juntados aos autos por ocasido da habilitacao.

9.2.5 - Endereco e nimero(s) de telefone(s) e fac-simile do escritorio.
9.2.6 - Nome completo do representante para contato.

9.2.7 - Dados do representante legal da empresa, a saber: nome completo, nimero do RG e
identificacdo do 6rgdo expedidor; numero do CPF; endereco residencial.

9.3 - Se a proposta ou lance de menor valor, ndo for aceitavel, ou se o licitante desatender as
exigéncias habilitatorias, o Pregoeiro examinara a proposta ou o lance subsequente, verificando a sua
aceitabilidade e procedendo a sua habilitagdo, na ordem de classificacdo, e assim sucessivamente,
até a apuracao de uma proposta ou lance que atenda ao edital.

9.3.1 - Ocorrendo a situagdo a que se refere o subitem anterior, o Pregoeiro podera negociar com o
licitante para que seja obtido preco melhor para este TRT da 62 Regido.

10.0 — DA HABILITAGAO

10.1 — Encerrada a etapa de lances, examinada a aceitabilidade da melhor proposta, o Pregoeiro
efetuard consultas no SICAF para comprovar a regularidade da habilitagdo do licitante, ocasido em
gue sera verificado o cumprimento das demais exigéncias para habilitagao.

10.1.1 - Para se habilitar ao certame, a empresa devera apresentar documentos relativos a
habilitacdo Juridica, regularidade fiscal, qualificacdo econémica e financeira, qualificacdo técnica (se
exigivel) e cumprimento do disposto no inciso XXXIIl do art. 7° da Constituicdo Federal, todos
relacionados no Anexo Il deste Edital.

10.2 — Os documentos relativos aos requisitos de habilitacdo porventura ndo compreendidos no
SICAF deverdo ser remetidos imediatamente, preferencialmente, via correio eletrénico:
cpl@trt6.jus.br ou pelo Fax: (81)-3225-3440, com o posterior encaminhamento do original, no prazo
de 02 (dois) dias Uteis , contados da data da sessdo de disputa de precos, sob pena de inabilitacao.

10.3 - Em se tratando de microempresa ou empresa de pequeno porte e havendo alguma restricdo na
comprovacao de regularidade fiscal, sera assegurado o prazo de 2 (dois) dias Uteis; cujo termo inicial
corresponderad ao momento em que o proponente for declarado vencedor do certame; prorrogaveis
por igual periodo, a critério da Administracéo, para a regularizacao da documenta¢édo, pagamento ou
parcelamento do débito, emissdo de eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de certidao
negativa.

10.4 - A nédo-regularizacdo da documentacdo, no prazo previsto no subitem anterior, implicara
decadéncia do direito a contratacéo, sem prejuizo das san¢fes previstas neste edital, e facultara ao
Pregoeiro convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificacao.

10.5 - Se a licitante ndo atender as exigéncias de habilitacdo, o Pregoeiro, examinara a proposta
subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificagcdo, até a sele¢do da proposta que
melhor atenda a este edital.



10.6 - Constatado o atendimento das exigéncias fixadas no edital, o licitante sera declarado vencedor
e, ndo havendo manifestacao da intencéo de recorrer, ser-lhe-a adjudicado o respectivo objeto.

11.0 - DA HOMOLOGACAO

11.1 - N&o sendo interposto recurso, cabera ao Pregoeiro adjudicar o objeto ao licitante vencedor,
submetendo-o a homologacao.

11.2 — Caso contrario, decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, a
Presidéncia do Tribunal adjudicara o objeto e homologara o procedimento licitatorio.

12.0 - DO TERMO DE CESSAO DE USO

12.1 - Seré firmado um Termo de Cessédo de Uso com a empresa classificada cuja proposta tenha
sido homologada pela Administracao.

12.2 - Do Termo de Cesséo de Uso, cuja minuta € parte integrante deste edital (Anexo IX) constam
todas as obrigacGes decorrentes da presente cessdo e sera lavrado pelo Tribunal Regional do
Trabalho da 6% Regido, devendo a empresa licitante vencedora comparecer no prazo de até 5 (cinco)
dias, ap6s convocada, para assinar o respectivo termo.

12.3 — A Administracdo indicard de forma precisa, individual e nominal, agente responsavel para
acompanhar e fiscalizar os servicos, objeto da cessdo, a quem competird as atribuicbes e
responsabilidades do art. 67 da Lei n°. 8.666/93, sem prejuizo das san¢des administrativas e penais
cabiveis.

12.4 — A Cesséo de Uso tera vigéncia de 12 (doze) meses, a contar da data da respectiva assinatura,
podendo ser prorrogado sucessivamente até o limite de 60 (sessenta) meses.

12.5 — E vedada a cess#o a terceiro para a execugdo do objeto desta licitago.

12.6 — N&o poderdo firmar o Termo de Cessédo de Uso as empresas que estejam inscritas no
cadastro de empregadores flagrados explorando trabalhadores em condigbes andlogas as de
escravo, instituido pelo Ministério do Trabalho e Emprego, por meio da Portaria n® 540/2004, nos
termos da Resolucdo n°® 103/2012 do Conselho Superior da Justica do Trabalho.

12.7 — Previamente a assinatura do Termo de Cessdo de Uso, a licitante devera apresentar
declaracdo onde conste que nado foi condenada (ou seus dirigentes) por infringéncia as leis de
combate a discriminacéo de raca ou de género, ao trabalho infantil e ao trabalho escravo, em afronta
a previsdo dos artigos 1° e 170 da Constituicdo Fed eral de 1988; do artigo 149 do Cddigo Penal
Brasileiro; do Decreto n°5.017/2004 e das Convencgd es da Organizacao Internacional do Trabalho —
OIT n% 29 e 105, mediante declaracdo, nos termos d a Resolucdo n° 103/2012 do Conselho Superior
da Justica do Trabalho.

12.8 - E vedada a manutencdo, aditamento ou prorrogacdo da Cesséo de Uso para a prestacéo de
servigos com empresa que tenha entre seus empregados colocados a disposi¢do dos Tribunais para
o exercicio de fungfes de chefia, pessoas que incidam na vedacéo dos arts. 1° e 2°, da Resolugdo n°
156/2012 do Conselho Nacional de Justica.

13.0 — DA DOTACAO ORCAMENTARIA

13.1 — Nao havera despesa orgcamentaria para Tribunal Regional do Trabalho da 62 Regiéo.

14.0 - DA GARANTIA

14.1 - Como garantia da execucdo total e do fiel cumprimento do objeto da Cessédo de Uso, a

empresa cessionaria oferecerd uma garantia, em uma das modalidades previstas no §1° do art. 56 da
Lei n® 8.666/93, correspondente a 3% (trés por cento) do valor anual da Taxa de Cesséo de Uso.
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14.1.1 — O comprovante deve ser apresentado a Secédo de Contratos da Coordenadoria de Licitacdes
e Contratos da Secretaria Administrativa deste Tribunal, até 10 (dez) dias (teis apds a ciéncia da
assinatura do termo de cesséao.

14.1.1.1 - O descumprimento do prazo descrito no subitem anterior sujeita o licitante vencedor as
penalidades previstas no item 17.0 deste Edital.

14.1.2 — N&o serd aceita a garantia que contenha clausula de ressalva quanto as obrigacdes de
natureza trabalhista, previdenciaria ou em decorréncia de aplicagcao de sangao Administrativa.

14.1.3 - A garantia sera adequada, se ocorrer alteracdo do valor da Taxa de Cesséo de Uso, inclusive
nas repactuacdes, mantendo-se sempre o percentual supramencionado.

14.2 — Validade da garantia de 3 (irés) meses ap6s o término da vigéncia da Cessdo de Uso;
devendo ser renovada a cada prorrogacao efetivada da cesséo, nos moldes do art. 56 da Lei n®
8.666/93; com a previsdo expressa de que a garantia somente sera liberada ante a comprovacgéo de
que a empresa pagou todas as verbas rescisérias trabalhistas decorrentes da cesséo, e que caso
esse pagamento ndo ocorra até o fim do segundo més apds o encerramento da vigéncia da cessao, a
garantia sera utilizada para o pagamento dessas verbas trabalhistas diretamente pela Administracao.

14.3 - O valor da garantia que for utilizado em pagamento de qualquer obrigacdo ou indenizacdo
devera ser reposto pela empresa cessionaria no prazo de até 10 (dez) dias Uteis, contados da
notificacéo.

15.0 - DO REAJUSTE

15.1 - O valor da Taxa de Cessado de Uso sera reajustado/corrigido apés 12 (doze) meses, a contar
da assinatura do presente termo, com base na variagdo acumulada do IGP-M.

15.2 - Quanto aos reajustes concedidos pela CELPE e COMPESA, estes serdo repassados a
CESSIONARIA, de acordo com percentuais acordado pelo ANEEL e ARPE, respectivamente.

15.3 Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma néo
possa mais ser utilizado, serd adotado em substituicdo o que vier a ser determinado pela legislacéo
em vigor, a época.

16.0 — DOS PEDIDOS DE ESCLARECIMENTOS, IMPUGNAGAO A O EDITAL E RECURSOS

16.1 - Qualquer pessoa até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data fixada para abertura da sesséo
publica podera solicitar esclarecimentos referentes ao processo licitatério.

16.1.1 - Os pedidos de esclarecimentos deveréo ser dirigidos ao Pregoeiro exclusivamente por meio
eletrdnico (via internet), por meio do correio eletrénico (e-mail): cpl@trt6.jus.br.

16.2 - Até 02 (dois) dias Uteis antes da data fixada para recebimento das propostas, qualquer pessoa
fisica ou juridica podera impugnar o ato convocatdrio do pregdo eletrénico, mediante peticdo a ser
enviada exclusivamente para o endereco eletrdnico (e-mail) cpl@trt6.jus.br.

16.3 — Apos a declaragdo do vencedor, no momento imediatamente seguinte a sessao de lances; o
Pregoeiro abrira prazo de 30 (trinta) minutos durante o qual qualquer licitante inconformado com a
decisao do Pregoeiro deverd registrar, de imediato, em campo préprio do sistema, os motivos de sua
intencdo de recorrer, sob pena de decadéncia; sendo-lhe, entdo, concedido o prazo de 03 (trés) dias
para apresentar as razdes do recurso. Os interessados ficam, desde logo, intimados para
apresentarem contra razdes em igual prazo, contados do término do prazo do recorrente.

16.3.1 — Na impossibilidade de conclusao do certame nos termos do subitem anterior, 0 Pregoeiro
concedera posteriormente, quando da declaragdo de vencedor, prazo ndo inferior a 24 (vinte e
guatro) horas, para o registro em campo préprio do sistema dos motivos da intengcdo de recurso,
procedendo-se a partir de entdo conforme disposicao do subitem 16.3 deste edital.
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16.3.2 - Nao sera concedido prazo para recursos sobre assuntos meramente protelatérios ou quando
ndo justificada a intencao de interpor o recurso pelo proponente.

16.3.3 — As razbes e as contrarrazbes de recurso, bem como, impugnacdo do edital, deverdo ser
dirigidas ao Pregoeiro no endereco da sede do Tribunal Regional do Trabalho — 62 Regido, localizado
no Cais do Apolo, 739, 3° andar, Bairro do Recife, Recife/PE, em dias Uteis, no horario das 8 as 17
horas, o qual devera receber; examinar; decidir e, conforme o caso submeté-las a autoridade
competente que decidird sobre a pertinéncia.

16.3.4 — As razdes e contrarrazdes bem como a impugnacéo ao instrumento convocatdrio poderéo
ser enviadas por meio do correio eletrdnico: cpl@trt6.jus.br.

16.3.5 — O recurso contra decisdo do Pregoeiro nao tera efeito suspensivo.

16.3.6 - O Acolhimento do recurso importara a invalidacdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

16.3.7 — O Pregoeiro submetera o recurso devidamente informado a consideracdo da autoridade
competente que proferira decisao definitiva, antes da homologacédo do procedimento.

16.4 — Os autos permanecerao com vistas franqueadas aos interessados na Coordenadoria de
LicitacBes do TRT 62 Regido, no endereco contido no subitem 18.15 deste edital.

16.5 — Qualquer interessado podera solicitar cépias dos documentos juntados aos autos do processo,
desde que feita por meio de requerimento ao Pregoeiro.

16.5.1 — A concessdo das copias requeridas, conforme subitem acima, dependera da apresentagéo
de Guia de Recolhimento da Unido - GRU, devidamente autenticada pelo Banco do Brasil, no valor
de R$ 0,15 (quinze centavos de real), por folha.

16.5.1.1 - A retirada da GRU se dara por meio da internet, pagina (www.stn.fazenda.gov.br), link
SIAFI - Sistema de Administracdo Financeira (lado esquerdo) Guia de Recolhimento da Unido -
Impresséo - GRU Simples.

16.5.1.1.1 - Para o correto preenchimento dos dados obrigatérios solicitados no formulario (GRU), a
empresa interessada devera indicar: UG: 080006, GESTAO: 00001, CODIGO DE RECOLHIMENTO:
18806-9, REFERENCIA: 0012011, CNPJ DA EMPRESA INTERESSADA, NO VALOR TOTAL DAS
COPIAS SOLICITADAS.

17.0 - DAS PENALIDADES

17.1 - O licitante vencedor que descumprir as condi¢cdes do presente Pregéo ficara sujeito as
penalidades previstas na legislacéo, aplicaveis na forma constante na minuta do contrato integrante
deste edital (Anexo 1X).

18.0 — DAS DISPOSICOES FINAIS

18.1 - Todas as referéncias de tempo constantes no edital e durante a Sessao Publica observarédo
obrigatoriamente o horario de Brasilia-DF e, dessa forma, serdo registradas no sistema eletrénico e
na documentacao relativa ao certame.

18.2 — O sistema eletrénico produzira ata circunstanciada da sesséo publica, apds o encerramento do
certame, a qual ficard acessivel no portal www.licitacoes-e.com.br.

18.3 - E facultada ao Pregoeiro ou & autoridade superior, em qualquer fase deste Preg&o, a promogao
de diligéncia destinada a esclarecer ou completar a instrucdo do processo, vedada a inclusdo
posterior de informacdo ou de documentos que deveriam constar originariamente da
proposta/documentacao.
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18.4 - A presente licitacdo ndo importa necessariamente em cessao de uso, podendo a Administracéo
do TRT da 62 Regido, revoga-la, no todo ou em parte, por razdes de interesse publico, derivada de
fato superveniente comprovado ou anula-la por ilegalidade, de oficio ou por provocacao mediante ato
escrito e fundamentado disponibilizado no sistema para conhecimento dos participantes da licitacéo.

18.5 - Os proponentes assumem todos os custos de preparagdo e apresentagdo de suas propostas e
o0 TRT da 62 Regido ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente
da conducéo ou do resultado do processo licitatério.

18.6 - O proponente é responsavel pela fidelidade e legitimidade das informacgfes prestadas e dos
documentos apresentados em qualquer fase da licitacdo. A falsidade de qualquer documento
apresentado ou a inverdade das informagfes nele contidas implicara imediata desclassificacdo do
proponente que o tiver apresentado, ou, caso tenha sido o vencedor, a anulacdo da cessdo, sem
prejuizo das demais sanc¢des cabiveis.

18.7 — Na contagem dos prazos estabelecidos neste edital e seus anexos, excluir-se-a o dia do inicio
e incluir-se-a o do vencimento. SO se iniciam e vencem os prazos em dias de expedientes neste
Regional.

18.8 - Os proponentes intimados para prestar quaisquer esclarecimentos adicionais deveréo fazé-lo
no prazo determinado pelo Pregoeiro, sob pena de desclassificacdo/inabilitacéo.

18.9 - O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara no afastamento do
proponente, desde que seja possivel a afericdo da sua qualificacdo e a exata compreenséo da sua
proposta.

18.10 - As normas que disciplinam este Pregao serdo sempre interpretadas em favor da ampliacéo da
disputa entre os proponentes, desde que ndo comprometam o interesse da Administracdo, a
finalidade e a seguranca da cessao.

18.11 - As decisdes referentes a este processo licitatorio poderdo ser comunicadas aos proponentes
por qualguer meio de comunicagdo que comprove o recebimento ou, ainda, mediante publicacdo no
Diario Oficial da Unido — Secéao 3.

18.12 - A participagdo do proponente nesta licitacdo implica a aceitacdo de todos os termos deste
edital.

18.13 — Em caso de divergéncia entre os anexos e o Edital, prevalecera a redacédo do instrumento
convocatorio.

18.14 — A Cessionaria publicara o extrato da homologacédo da licitacdo, na Secdo 3 do Diario Oficial
da Unido.

18.15 - O edital encontra-se disponivel nos “sites” www.trt6.jus.br ou www.licitacoes-e.com.br, bem
como podera ser retirado na Coordenadoria de Licitagdes e Contratos, situado no Cais do Apolo, 739
- 3° andar (edificio anexo) - Bairro do Recife, no horario das 8 as 17 horas.

18.16 - Os casos omissos serdo decididos pelo Pregoeiro em conformidade com as disposicdes
constantes da legislacao citada neste edital.

18.17 — Fica eleito o Foro da Justica Federal do Recife, Seccdo Judiciaria de Pernambuco para
julgamento de quaisquer questdes judiciais resultantes deste edital.

18.18 - Deverdo ser consideradas juntamente com o constante neste Termo de Referéncia todas as
disposi¢cdes normativas inerentes as concessdes de uso, bem como as normas relativas aos servigos
de manipulacdo e preparacdo de alimentos, compreendendo, entre outras, as seguintes normas:
Resolucdo n° 87/11 do Conselho Nacional da Justica do Trabalho - CSJT; Resolucdo CNNPA n° 12
de 1978; Codigo de Defesa do Consumidor (Lei n® 8.078/1990); Resolugao — RDC n° 216, de 15 de
setembro de 2004, da ANVISA, que dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para
Servicos de Alimentacéo;
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18.19. A CESSIONARIA constituir-se-4 em depositaria fiel dos bens do CEDENTE colocados a sua
disposicdo, mediante a assinatura de Termo proprio

Recife(PE), 21 de outubro de 2013

ANA LYLIA FARIAS GUERRA
Pregoeiro (Portaria TRT-SA n° 053/2013)
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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA

PROCESSO n°0058/2013
PREGAO ELETRONICO n°81/2013

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacdo consiste na CESSAO ONEROSA DE USO DE ESPACO
PUBLICO, mediante Termo de Cessdo de Uso, destinado & montagem e exploracdo do espaco
reservado para o funcionamento do restaurante e lanchonete , medindo aproximadamente 136,58 m?
e 57,08 m?, respectivamente, localizados no prédio anexo ao Edificio-Sede do Tribunal Regional do
Trabalho da Sexta Regido, no Cais do Apolo n° 739, visando a exploracdo de servigos de refeicdes
(almoco) no sistema “selfservice”, por quilograma e lanches com atendimento direto no balcdo, como
também “tele-entrega” nas Unidades do CEDENTE (Edificio Sede e Anexo | e Il), conforme disposto
neste instrumento.

1.2 A empresa CESSIONARIA podera atender tanto as pessoas integrantes do guadro de servidores
do TRT da 62 Regido, guanto as pessoas que ndo fazem parte do quadro deste TRT6, desde gue nao
haja prejuizo ao adequado atendimento aos Magistrados, Servidores, Estagiarios e usuarios deste

Regional.

a) RESTAURANTE — PAVIMENTO SUPERIOR

‘Area do Publico 90,41 m?
‘Area da Cozinha 29,07 m?
‘Area dos banheiros 6,20 m?
‘Area Hall da Escada 10,86 m?
‘AREA TOTAL 136,58 m2

b) LANCHONETE — PAVIMENTO TERREO

‘Area do Publico 22,45m?
‘ Area da Copa 22,15m?
‘Area do Depésito 12,48 m?2
AREA TOTAL 57,08 m2

1.3. Integram o presente TERMO DE REFERENCIA:

Anexo | — Cardéapio - Restaurante

Anexo |l — Cardapio - Lanchonete

Anexo lll — Padrdo de Referéncia para os géneros alimenticios
Anexo IV _— Célculo do Consumo mensal de Agua e Esgoto
Anexo V_— Instrucdo para emissdo de GRU'’s

Anexo VI — Modelo de Pesquisa de Satisfacdo

2. JUSTIFICATIVA

2.1. A cessdo de uso de espaco publico, mediante procedimento licitatério, reservado para
funcionamento do restaurante e lanchonete a ser explorado, justifica-se pela importancia de
possibilitar aos magistrados, servidores, estagiarios e usuarios da Justica do Trabalho a alternativa de
realizarem as refeicdes e lanches sem necessidade de deslocamento para fora das dependéncias do
prédio do TRT da 62 Regido.
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2.1.1. Tal medida proporcionara aos usuarios do servico maior comodidade, economia de tempo e,
em razdo da distancia entre o prédio deste TRT6 e outras localidades que disponibilizem servigos
dessa natureza, além de reducédo de custo com deslocamento para os referidos usuarios.

2.1.2. A titulo de informacgé&o, sem que isso venha a constituir qualquer compromisso futuro por parte
do TRT6, o Edificio Sede, Anexos | e Il desta Corte conta com aproximadamente 786 servidores,
constituido por Desembargadores, Servidores ativos e Estagiarios, com jornadas de trabalho que
permitem que o TRT6 funcione de 8 as 17h, durante 05 (cinco) dias na semana, sendo esses,
potenciais consumidores dos servi¢cos do restaurante e lanchonete. Somados a esses, sdo pretensos
usuarios dos servigos em tela, os jurisdicionados, os Advogados, os Procuradores, os Funcionarios
das instituicdes bancarias (PAB- BB/ CEF e Bradesco), bem como o publico oriundo de outros 6rgaos
e empresas circunvizinhas.

2.2. Noticiamos, ainda, que de acordo com a informacdo da atual Cessionaria do espaco, a média
estimada para o horéario do almoco é de aproximadamente 220 refei¢cdes e de 50 lanches por dia.

3. DA LICITACAO NA MODALIDADE PREGAO

3.1. Indicamos a modalidade Pregéo na forma Eletrdnica para que seja procedida a licitagdo, o que
permitird maior agilidade, considerando que a presente modalidade ja vem sendo utilizados por
diversos, Tribunais de Contas do Estado, Tribunais Regionais do Trabalho, Tribunais Regionais
Federais, sobretudo pelo Superior Tribunal de Justica.

3.1.1. Vale mencionar o Acorddo n° 2.844/2010 — TCU (27.10.2010), de acordo com a
Ementa, abaixo transcrita:

“REPRESENTAGCAO. CONCESSAO DE USO DE AREAS COMERCIAIS DE AEROPORTOS.
LICITACAO POR MEIO DE PREGAO. CONHECIMENTO. IMPROCEDENCIA. - E
plenamente legal a utilizacdo da modalidade pregdo para licitagdo destinada a outorga de
concessfes de uso de areas comerciais em aeroportos. - A atividade da Infraero, ao
estabelecer o pregdo, para a licitagdo de concessfes de uso de areas comerciais nos
aeroportos brasileiros, encontra respaldo na legislacdo e atende plenamente o interesse
publico”.

4.DA VISTORIA

4.1. Para fins de participacao na licitacdo em referéncia, o representante da empresa devera realizar
"visita in loco", as instalacdes do restaurante e lanchonete, e suas cozinhas, tomando ciéncia destas.
Quando da vistoria, a empresa serd acompanhada por servidor indicado pela_Secretaria
Administrativa _do CEDENTE, que posteriormente emitira "Declaracdo de Vistoria" em nome da
empresa.

4.1.1. A vistoria acima deveré ser realizada no horério das 15 as 17 horas, até o ultimo dia util
anterior a data fixada para abertura da sesséo publica, mediante prévio agendamento junto a_
Secretaria_ Administrativa deste Regional __, por meio do telefone (81) 3225.3434, sendo de
inteira responsabilidade da(s) empresa(s) interessada(s) as informagfes prestadas pelo seu
representante ou preposto ao visitar as instalagbes e equipamentos, ndo se aceitando
alegacbes futuras quanto ao desconhecimento de fatos, quantidades, especificacdes,
levantamentos, medi¢c6es ou quaisquer outros fatores inerentes que venham a compor as
propostas de pregos a serem apresentadas.

5.DA PROPOSTA DE PRECO

5.1. A proposta devera conter o valor monetario da Taxa de Cesséao ofertada, devendo-se observar o
valor minimo de R$ 1.018,65 (um mil, dezoito reais e sessenta e cinco centavos).

5.2.- O preco da refeicdo do restaurante e para os itens da lanchonete a serem cobrados deveréo
estar em consonancia com o0s precos praticados no mercado local.
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5.2.2 — Juntamente com a proposta a licitante vencedora devera informar o preco do
guilograma da refeicdo, os precos dos itens da lanchonete, e os precos de outros itens ndo
elencados no citado anexo, em consonancia com 0s precos praticados no mercado local.

5.3 — A CESSIONARIA devera manter os precos da refeicdo do restaurante e dos itens da lanchonete
de conformidade com os precos do mercado local, durante o prazo de execucdo do objeto,
sujeitando-se as penalidades previstas no Termo de Cessao de Uso, no caso de descumprimento.

5.4. Considerar-se-do inclusas nos precos apresentados todas as despesas necessarias a plena
execucdo dos servigos, tais como pessoal, administracao, além de todos os tributos e encargos
incidentes, uniformes, enfim, todas as despesas inerentes ao atendimento das condi¢cdes contidas
neste Termo de Referéncia.

6. DO JULGAMENTO DA PROPOSTA

6.1. Sera vencedora a proposta da licitante que atender todas as condicdes estabelecidas neste
Termo de Referéncia, e ofertar o maior valor para a Taxa de Cessdo , com observancia ao disposto
no item 5.1.

6.2. O preco da refeicdo por quilograma a ser cobrado no restaurante e o preco dos itens da
lanchonete néo constituirdo critério de julgamento das propostas.

7. DO PAGAMENTO DA CESSAO DO ESPACO FiSICO E RESSAR CIMENTO DO CONSUMO DE
AGUA/ESGOTO E ENERGIA ELETRICA

7.1. O valor mensal da Taxa de Cesséo sera o ofertado na proposta vencedora.

7.2. Em atendimento ao disposto na Resolucdo n° 87/2011 do Conselho Superior da Justica do
Trabalho — CSJT, além do valor mensal devido pela Cessdo do espaco fisico em referéncia, a
CESSIONARIA devera reembolsar mensalmente ao CEDENTE as despesas referentes ao consumo
de 4gqua e esgoto e pagamento de luz, de acordo com o medidor préprio.

7.2.1. A Taxa de Cessao mensal devera ser paga até o 5° (quinto) dia Gtil do més seguinte
ao uso da area, mediante recolhimento a conta Unica do Tesouro Nacional por intermédio de
GRU - Guias de Recolhimento da Unido, cédigo de recolhimento n°® 28.804-7 (instrugéo de
preenchimento no ANEXO V), devendo as cépias das referidas guias serem entregues a
Secretaria Administrativa, até o 10° (décimo) dia do més da adimpléncia.

7.2.2. O pagamento do reembolso mensal do consumo de agua e esgoto ,devera ser
realizado no vencimento da conta de agua de cada més, de acordo com o valor calculado no
Anexo IV, através de GRU — Guia de Recolhimento da Unido, cédigo de recolhimento n°
28.955.8 (instrucdo de preenchimento ANEXO V), devendo a coépia da referida guia ser
entregue a Secretaria Administrativa até o 5° (quinto) dia corrido apds o pagamento referida
despesa.

7.2.3. Referente ao consumo de energia elétrica , a CESSIONARIA devera pagar
mensalmente a concessionaria de energia elétrica-CELPE, o valor indicado na conta
resultante da leitura efetuada no medidor proprio.

7.2.4. A comprovacédo do pagamento do consumo de energia elétrica devera ser entregue a
Secretaria Administrativa em até 05 (cinco) dias Uteis apds a data de vencimento indicada na
conta de consumo em referéncia.

7.3. No caso de recusa injustificada por parte da CESSIONARIA em ressarcir as despesas
mencionadas acima, o CEDENTE tomara as providéncias, em consonancias com termos avencados
na Resolucdo Administrativa n® 87, de 25.11.2011 (art. 10, 88 3° e 49).

8. DO REAJUSTE
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8.1. O valor da Taxa de Cessdo sera reajustado/corrigido apés 12 (doze) meses, a contar da
assinatura do Termo de Cesséo de Uso, com base na variagdo acumulada do IGP-M.

8.2. Os reajustes concedidos pela CELPE e COMPESA, serdo repassados a CESSIONARIA, de
acordo com percentuais acordados pelo ANEEL e ARPE, respectivamente.

8.3. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma nao
possa mais ser utilizado, serda adotado em substituicdo o que vier a ser determinado pela legislacédo
em vigor, a época.

9.DEPENDENCIAS E INSTALACOES

9.1. A CESSIONARIA recebera as dependéncias e instalacdes, mediante Termo de Cesséo de Uso,
apos serem vistoriados pelas partes interessadas, cabendo-lhe o fornecimento e instalacdo de todos
0s equipamentos, mobiliarios e utensilios, para o correto atendimento as necessidades do objeto em
tela.

10.DAS CONDICOES ESPECIAIS E DA REFORMA DO ESPACO F iSICO

10.1 No caso de realizacdo de benfeitorias pela CESSIONARIA no local de funcionamento dos
espagos em questdo, estas terdo que ser autorizadas por escrito pela Unidade Gestora, sendo que,
de imediato, as mesmas serédo incorporadas ao imével, sem qualquer direito a indenizagao.

10.1.1. A CESSIONARIA somente podera realizar obras de adequac&o do espaco fisico com
a expressa anuéncia do Tribunal, conforme o disposto no art. 79, inciso V, da Resolu¢cdo n°
87/2011 do Conselho Superior da Justica do Trabalho.

10.2 Todos os servicos de reforma para adaptacdo dos ambientes do restaurante e lanchonete
ficardo a cargo da empresa CESSIONARIA, que, no tocante aquelas (reformas) de carater
necessario e/ou permanente, poderdo ser deduzidos do valor mensal estipulado no Termo de Cesséao
de Uso.

10.3. A dedugdo prevista no item acima devera obedecer ao limite do valor mensal da Taxa de
Cesséo e ao valor correspondente a 12 (doze) meses, que serd o prazo de vigéncia da presente
Cesséo de Uso de Espaco Publico.

10.4. A referida dedugéo esta condicionada a aprovacao, através de planilha quantitativa e de custos
unitarios pela Coordenadoria de Engenharia de Manutencdo — CEMA e Coordenadoria de
Planejamento Fisico do CEDENTE, tomando-se por base a tabela de composi¢do de precos para
orcamentos da PINI (Editora PINI Ltda.). Todos os itens deverdo ser quantificados, ndo sendo aceita
a unidade de verba “vb”.

10.5. Os servicos especificados no objeto da licitagdo ndo excluem outros porventura se fagam
necessarios a boa execucao das tarefas estabelecidas pelo TRT6, obrigando-se a CESSIONARIA a
executa-los prontamente como parte integrante de suas obrigacdes.

10.6. A CESSIONARIA devera restituir o espaco fisico cedido em perfeitas condicdes de uso,
juntamente com as benfeitorias realizadas, sem direito a indenizagéo.

11. DO HORARIO DE FUNCIONAMENTO

11.1 O restaurante e a lanchonete somente poderdo funcionar nos dias Uteis, de segunda a sexta-
feira, dentro dos horarios abaixo relacionados, que poderdo ser alterados a critério da Administracao
deste Tribunal, a fim de atender aos casos excepcionais:

11.1.1. Almoco: das 11:00 as 12:30h para atendimento EXCLUSIVO aos magistrados,
servidores e estagiarios do CEDENTE, e a partir das 12:30 até as 15h30min para
atendimento ao publico em geral.
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11.1.2. Lanches: para atendimento do publico em geral de servi¢o de balcéo e “tele-entrega”,
das 08:00 as 17:00h.

12.DO CARDAPIO

12.1. O cardapio do restaurante e lanchonete encontra-se especificado nos ANEXOS | e Il deste
Termo de Referéncia, devendo este servir de referéncia para os pratos a serem oferecidos no sistema
de revezamento, de forma que todo o cardapio possa ser servido durante um periodo de 30 (trinta)
dias.

12.2. O preparo das refeicGes devera ser de responsabilidade de profissional de nivel superior -
NUTRICIONISTA, qualificada para o desempenho das atividades pertinente ao objeto ora avengado,
que podera prestar servicos a CESSIONARIA ou ser contratado pela mesma, o qual devera assinar o
cardapio.

13. DOS PROFISSIONAIS EMPREGADOS DA CESSIONARIA

13.1. Para execucdo eficiente dos servicos a CESSIONARIA devera estabelecer um nimero
suficiente de funcionérios para que atenda satisfatoriamente aos padrées exposto no presente Termo
de Referéncia. (chefes de Cozinha, Auxiliares de Cozinha, Serventes, Auxiliares para lanchonete,
balconista, gerente e nutricionista).

13.2. Os empregados da CESSIONARIA, quando em servico, deverdo manter-se sempre asseados,
fardados e portando cracha de identificagdo contendo nome e fungdo com foto recente.

13.3. Nao héa obrigatoriedade da permanéncia do Nutricionista nas dependéncias do restaurante e
lanchonete, contudo, sdo suas as atribuicdes basicas de implantacao, conducédo, planejamento e
direcdo de todas as etapas do preparo e comercializacdo dos alimentos.

13.3.1. Em consonancia com o disposto no Decreto n° 84.444/1980, que regulamenta a Lei n®
6.583 de 20.10.1978, quando da assinatura do Termo de Cessdo de Uso, a empresa
vencedora da licitacdo deverd apresentar a Certiddo de Registro e Quitacdo do Conselho
Regional de Nutricionistas do seu nutricionista responsavel.

13.3.2 A empresa vencedora da licitacdo, quando da assinatura do Termo de Cesséo de Uso,
devera apresentar comprovante de vinculo entre a empresa e o0 nutricionista responsavel,
observando o disposto no item anterior, sendo este profissional o responsavel pela qualidade
da alimentacéo fornecida.

13.3.3. A comprovacéao do vinculo retrocitado dar-se-a pela apresentacao de documentos que
0 comprovem, através de registro em ficha ou livro de empregado, devidamente autenticado
pela Delegacia Regional do Trabalho; ou a carteira de trabalho, no caso de vinculo
empregaticio; ou, ainda, contrato de prestacao de servi¢co, por prazo indeterminado ou por
prazo vinculado a vigéncia do contrato com a Administracdo, devidamente registrado na
entidade profissional competente, no caso de vinculo de natureza civil.

13.3.3.1. No caso de vinculo societario, a comprovacao devera ser feita através de
documento autenticado pela junta comercial do Estado da Sede do licitante.

13.4 O Nutricionista devera implantar um programa que:
13.4.1 Identifique as situacdes de risco de contaminacdo alimentar, definindo os recursos
humanos que deverdo proceder com relacdo a seguranca alimentar e ao controle

desperdicios;

13.4.2 Proponha corregfes, se necessario, na estrutura fisica do restaurante para a compra
para evitar contrafluxos e permitir o controle da contaminag&do ambiental;

13.4.3 Defina normas para a compra e conservagdo das matérias primas;
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13.4.4 Defina como ocorrerdo as funcdes de higiene e desinfeccdo de instalagdes,
mobiliarios, utensilios e equipamentos;

13.5. O Nutricionista devera sugerir modificacdes no cardapio, em qualquer época, assinar o cardapio
que sera de sua responsabilidade.

13.5.1. A modificagdo acima mencionada devera ocorrer, mediante acordo prévio, por escrito,
entre o CEDENTE e a CESSIONARIA para executar o servico.

13.6. Durante a execucao da Cessado, com prévia anuéncia da Administracéo, poderdo ser oferecidos
novos produtos ou preparados novos pratos, no intuito de diversificar as refeicbes e lanches
acordados.

14. DO ATESTADO DE SAUDE

14.1. A empresa vencedora devera apresentar até a data de inicio da prestacdo dos servicos,
Atestado de Saude, na forma legal, dos empregados, ainda que em fase probatéria, designados para
servicos nas dependéncias do restaurante e lanchonete, a fim de assegurar a ndo manipulacao de
alimentos por portadores de doencas infecciosas e/ou parasitarias. Devera ser realizada, ainda, a
cada 12 (doze) meses, a avaliacdo de saude, incluindo exames de fezes, urina, hemograma,
micoldgico, orofaringe, emitindo, assim, o atestado de saude.

15. DO PRE-PREPARO E PREPARO DAS REFEICOES

15.1. Utilizacdo de alimentos tratados de forma higiénica (ex: pasteurizados, fiscalizados pelas
autoridades competentes, etc.).

15.2. N&o permitir que os alimentos cozidos fiquem expostos por tempo prolongado a temperatura
ambiente.

15.3. Armazenar cuidadosamente os alimentos cozidos em condi¢des de calor (em torno ou acima de
60C) ou de frio (em torno ou abaixo de 10C).

15.4. Lavar as maos constantemente com agua, sabdo e escova destinada exclusivamente a esta
finalidade. A escova, ao menor sinal de desgaste, devera ser substituida imediatamente.

15.5. Utilizar sempre garfos ou pegadores de a¢o inox na manipulacdo dos alimentos prontos.
15.6. Nao utilizar nenhum utensilio de madeira. Ex.: colheres de pau, rolo para massas etc.

15.7. Afastar da manipulacdo dos alimentos funcionarios que apresentem manchas, machucados e
alergias ou estiverem doentes.

15.8. Exigir a manutencdo e limpeza de toda a estrutura fisica e equipamentos antes, durante e
depois das preparacdes.

15.9. Conservar os recipientes de lixo permanentemente tampados. Os funcionarios devem lavar as
maos sempre que destamparem-nos ou removerem-nos.

15.10. Descartar esponjas e buchas a cada 5 (cinco) dias de uso.

15.11. Lavar frutas e verduras em agua corrente e higieniza-las de acordo com as normas técnicas a
respeito.

15.12. Utilizagdo obrigatéria de luvas, toucas e mascaras descartaveis para os funcionarios que
manipulam alimentos e trabalham na composi¢éo dos pratos, bem como para a entrega aos clientes.

15.13. Prevenir a ocorréncia de contaminagdo cruzada entre os diversos alimentos durante o pré-
preparo e preparo final.
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16. DA EXECUCAO DOS SERVICOS E OBRIGACOES DA CESSIO NARIA

16.1. Preparar as refeicdes de acordo com os valores minimos de calorias e as especificacdes do
cardapio; bem assim em estrita observancia as normas técnicas pertinentes de pré-preparo e preparo
de alimentos (acima mencionados), com a utilizacdo de matéria-prima adequada; dentro das
condicdes-padrao dos critérios organolépticos, higiénicos, sanitarios e nutricionais, sendo
expressamente vedada a utilizacdo de sobras de alimentos e reutilizacdo de “quentinhas”;

16.2. Devera fornecer, diariamente, alimentos com b  aixo teor de so6dio (sal) e gorduras e,
também, produtos diet/light ;

16.3. Devera oferecer, diariamente, a opcao de alimentacéo orgéanica, devendo, ainda, apresentar ao
gestor do contrato, sempre que solicitado, embalagens, notas fiscais e outros meios que comprovem
a aquisicao de produtos orgéanicos

16.4. Utilizar somente utensilios em aco inoxidavel para retirar as preparacdes de caldeirbes, panelas
e cubas de distribuicao;

16.5. Fornecer as refeicGes de acordo com o cardapio mensal, o qual serd elaborando pela
nutricionista, dentro das especificacdes do Anexo |; e apresentado ao Gestor da Cessao em até 05
(dias) antes do inicio do més a que o mesmo se refere;

16.6. Disponibilizar, até o ultimo minuto do horario previsto para o atendimento, todos os itens
programados nos cardapios, para as refeicdes ou lanches;

16.7. Vender, quando solicitado, a refeicdo em recipiente para viagem (“quentinha”), cujo faturamento
sera efetuado por peso, acrescido do valor da embalagem;

16.8. Aceitar como pagamento os vales-refeicdo existentes no mercado; bem como disponibilizar aos
usuarios a possibilidade de pagamento com cartdo de débito/crédito, sem acréscimo do valor
cobrado, através de pelo menos duas bandeiras.

16.9. Utilizar comanda padronizada que serd entregu e aos usuarios apés a pesagem da
refeicdo ou aquisicdo do produto e sera paga na sai  da do restaurante e lanchonete.

16.10. Manter visivel, na entrada do restaurante e da lanchonete, quadro com o cardapio semanal e
com a discriminacédo dos precos dos produtos;

16.11. Apresentar ao CEDENTE, quando solicitado informacdes sobre a quantidade média diaria e/ou
mensal de refei¢cdes e lanches vendidos.

16.12. Manter o ambiente do restaurante/lanchonete climatizado, através de ar-condicionado, no
horario de funcionamento;

16.13. Os alimentos deverdao ser preparados nas instalacdes do CEDENTE, ndo podendo essas
dependéncias serem utilizadas para a preparacdo de refeicdes de outras instituicdes;

16.13.1. O transporte dos géneros necessarios ao funcionamento do restaurante cabera a
CESSIONARIA.

16.14. Identificar as refeicBes, com plaquetas.

16.15. Servir as refeicdes e lanches em pratos de louca, talheres de aco inoxidavel e os liquidos em
copos de vidro, devidamente higienizados e também devera ter disponiveis, além dos utensilios ja
citados, pratos, copos e talheres descartaveis a serem utilizados nos servicos da lanchonete, no
tocante ao atendimento de “tele entrega”.

16.15.1 Manter os materiais acima citados, em quantidade suficiente para atender a demanda
dos clientes do estabelecimento.
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16.15.2. Utilizar apenas pratos que ndo apresentem qualquer tipo de avaria, a identificacdo de
pratos avariados sujeitara ao recolhimento imediato da fiscalizacao.

16.15.3. Acondicionar os talheres em embalagem plastica individual, juntamente com os
guardanapos de papel;

16.16. Utilizar para a pesagem das refeicBes balanca comercial, do tipo eletrdnica digital, aferida e
com selo do INMETRO;

16.17. Conservar as instalacdes fisicas das areas cedidas, tais como pisos, paredes, torneiras, pias,
tomadas, lampadas, calhas etc.;

16.18. Prover, as areas cedidas dos equipamentos de seguranga, necessario, de acordo com as
normas oficiais, inclusive extintores de incéndio.

16.19. Obter e manter vélidas todas as autorizacdes e licencas concedidas pelo poder publico para o
exercicio da respectiva atividade, sem qualquer 6nus para o CEDENTE.

16.20. Responsabilizar-se, em relacdo aos seus empregados, por toda e qualquer despesa
decorrente da execugdo do objeto deste contrato, tais como: pagamento de salarios, seguros de
acidentes de trabalho, indenizagbes, vale-refeicdo, vale-transporte, encargos previdenciarios,
obrigacdes sociais e outros que porventura venham a ser exigidos por norma legal, uma vez que 0s
seus empregados ndo manterdo qualquer vinculo empregaticio com o CEDENTE;

16.21. Manter a regularidade fiscal e previdenciaria durante a vigéncia da cesséo;

16.22. Fornecer bens, utensilios e mdveis necessarios ao perfeito funcionamento do restaurante e
lanchonete, responsabilizando-se por sua manutencgdo preventiva e corretiva,

16.23. Responsabilizar-se pela manutencdo preventiva/corretiva dos sistemas elétricos e de
refrigeracdo dos ambientes do restaurante e lanchonete.

16.24. Realizar, até o Ultimo dia de vigéncia da cessao de uso de espaco publico, a limpeza e
conservacdo de pisos, paredes, equipamentos e outros bens instalados no restaurante e na
lanchonete;

16.25. Manter, por seus proprios meios, as areas e instalacbes dentro dos padrdes de higiene,
limpeza e organizacao.

16.25.1. Manter rigorosamente limpas e arrumadas as areas de preparacdo e manipulacao de
alimentos e o refeitério, dentro do mais alto padrdo de limpeza e higiene, bem assim as
mesas, cadeiras, portas e pisos, notadamente no periodo de maior utilizacdo e frequéncia,
providenciando a higienizacao, desinfeccdo e imunizacao das areas e instalagfes utilizadas,
sendo vedado o uso de produtos quimicos nocivos ao ser humano e preservando 0s
alimentos de qualquer contaminacao;

16.26. Utilizar produtos de limpeza adequados e especificos a natureza dos servicos de
armazenamento, producédo e distribuicdo de refeicbes industriais, quais sejam, detergentes com alto
poder bactericida e acao fungicida que proporcionem ampla higienizacdo do ambiente, dos
equipamentos e dos utensilios de cozinha, bem como das méos dos empregados que manipulem os
alimentos;

16.27. Retirar o lixo do restaurante, no minimo 3 (trés) vezes ao dia, devidamente acondicionado em
sacos plasticos, conforme normas técnicas de higiene, a fim de evitar a proliferacdo de insetos,
roedores, microorganismos e propagacdo de odores desagradaveis, cabendo a CESSIONARIA a
aquisicdo dos carrinhos e demais materiais necessarios a esses Servicos;

16.28. Acondicionar o lixo pastoso ou umido sempre em 2 (dois) sacos, a fim de evitar o rompimento
ao ser removido, podendo o lixo seco ser acondicionado em apenas 1 (um) saco;
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16.29. Efetuar a coleta seletiva em relacdo aos res iduos envolvidos na prestacao de seus
servicos, obrigando-se a proceder ao recolhimento d 0 6leo usado, que devera ser destinado a
reciclagem, com a total proibicdo de que este seja despejado na rede de esgoto;

16.30. Responsabilizar-se pela aquisicdo e pagamento de gas necessario para elaboracao dos
alimentos a serem servidos.

16.31. Realizar, 4s suas expensas, dedetizacdo a cada 04 (quatro) meses, ou menos, caso as
dependéncias e instalag6es do restaurante e lanchonete estejam infestados com insetos e ou pragas,
0 que devera ser comunicado a Unidade Gestora, com antecedéncia minima de 05 (cinco) dias,
posteriormente apresentar comprovagao do servico ora mencionado.

16.32. Realizar bimestralmente ou ates deste periodo, quando necessario, limpeza geral nas caixas
de gordura que recebem os residuos do restaurante e lanchonete nas areas de servicos.

16.33. Fornecer aos funcionarios, por sua conta, crachas e uniformes completos (calgca, camisa,

avental, botas, gorros, luvas etc.), adequados a atividade de producdo de refeicBes, inclusive
Equipamento de Protecéo Individual, cujo uso sera obrigatério;

16.34. Manter funcionarios devidamente trajados com uniforme, identificados por cracha contendo
nome e fungéo e sempre bem apresentados, limpos e asseados;

16.35. Apresentar, quando da assinatura do Termo de Cessdo de Uso, relacdo nominal, com
respectiva identificacdo e qualificacdo dos empregados que serdo utilizados na execucdo dos
servicos, dando-se igualmente conhecimento prévio, ao Gestor da Cessdo do CEDENTE, das
alteracdes advindas com eventuais substituicdes, exclusdes ou inclusdes;

16.36. Indicar formalmente, quando da assinatura do Termo de Cesséo de Uso, o Preposto que tenha
capacidade legal e gerencial para tratar de todos os assuntos previstos neste Termo de Referéncia.

16.37. Manter sempre atualizada os seus dados cadastrais, alteracdo da constituicdo social ou do
estatuto, conforme o caso, principalmente em caso de modificacdo de telefone, endereco eletrénico
ou endereco fisico, sob pena de infragao contratual.

16.38. Substituir imediatamente, até 2 (dois) dias Uteis apds receber a notificagcdo, independente de
justificativa, todo e qualquer de seus empregados ou preposto cuja atuagdo e permanente
comportamento sejam julgados prejudiciais, inconvenientes ou insatisfatérios a boa ordem e as
normas disciplinares da reparticdo ou que deixem de observar as regras de cortesia no trato com os
usuérios do refeitorio;

16.39. Prestar os servigos objeto deste Termo de Re feréncia de forma continua, ndo sendo
admitida sua suspenséo ou interrup¢cdo por motivo de qgualquer natureza, sem justa causa e
prévia comunicacdo ao CEDENTE.

16.40. Ministrar aos seus empregados, por intermédio de empresa especializada, cursos na area de
manipulacéo de alimentos.

16.41. Manter equipe de pessoal devidamente habilitada e em nimero suficiente para a prestagéo
dos servicos, sem interrupcdes, seja por motivo de férias, licenca, falta ao servico, demisséo ou greve
no transporte coletivo e outros analogos;

16.42. Responsabilizar-se por indenizagcfes decorrentes de quaisquer danos ou prejuizos causados
ao CEDENTE ou a terceiros, por seus empregados, independentemente de dolo ou culpa, durante a
execucao dos servicos;

16.43. Assumir a responsabilidade e o 6nus pelo recolhimento dos impostos, taxas, tarifas,
contribuicBes e emolumentos federais, estaduais e municipais, resultantes da execucdo desta
cessao;
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16.44. Fornecer, sempre que solicitado pelo CEDENTE, os comprovantes do pagamento dos
empregados e o recolhimento dos encargos sociais correspondentes;

16.45. Assumir a responsabilidade por todas as providéncias e obrigacbes estabelecidas na
legislacéo especifica de acidentes de trabalho, quando, em ocorréncia da espécie, forem vitimas seus
empregados no desempenho dos servicos ou em conexdao com eles, ainda que acontecido nas
dependéncias do CEDENTE;

16.46. Comunicar ao CEDENTE, por escrito, qualquer anormalidade de carater urgente, prestando os
esclarecimentos que julgar necessarios;

16.47. N&o transferir a outrem, no todo ou em parte, a cesséo;

16.48. Manter, durante toda a execucdo da cessao, todas as condi¢cdes de habilitacdo e qualificagdo
exigidas no procedimento licitatério.

16.49. Manter o controle de qualidade dos alimentos, devendo a CESSIONARIA:

16.49.1 - apresentar, sempre que exigido pelo Gestor da Cessdo, amostra da qualquer
género ou material a ser empregado na execugdo dos servicos;

16.49.2 - providenciar, por sua conta e risco, a conservacao de refeicdes e os estoques de
alimentos e de material necessérios a sua atividade;

16.49.3 - responder pelas despesas decorrentes de andlises microbiolégicas em amostras
coletadas, que forem movidas pelo CEDENTE;

16.49.4 - refazer ou substituir, em tempo habil, no todo ou em parte, os alimentos constantes
do cardapio do dia, considerados pelos responsaveis da fiscalizagdo do CEDENTE sem
condi¢des de serem consumidos;
16.49.5 - N&o reutilizar géneros preparados e ndo servidos em dia subseqiiente ao preparo.
16.49.6 - N&o servir alimento contaminado ou deteriorado.
16.50. Observar rigorosamente a legislagdo sanitaria; em caso de interdigdo das instalagbes ou
paralisacdo temporaria dos servicos em decorréncia de auto de infracdo, a cessdo podera ser

rescindido de pleno direito.

16.51. Retirar qualquer equipamento de propriedade do CEDENTE somente com a comunicacado a
Secretaria Administrativa deste Regional.

16.52. N&o impedir que o Servico de Seguranca do TRT intervenha em situacdes especiais de
utilizac&o do espaco do restaurante e lanchonete.

16.53. Permitir, 0 acesso ao restaurante e lanchonete para vistoria por partes interessadas em
licitagdo futura.

17.0. DAS PROIBICOES:

17.1 E expressamente proibida a venda de bebidas alcodlicas de qualquer natureza, nas
dependéncias do restaurante objeto da concesséo.

17.2 E expressamente proibida a utilizacdo da area do restaurante para reunides ou atos publicos,
sem autorizacdo expressa da Administracdo do CEDENTE.

17.3. E vedada a sublocag&o ou o exercicio de atividade diversa da autorizada no Termo de Cess&o
de Uso (restaurante e lanchonete), consoante expresso no art. 6° inciso VIl, da Resolucdo n°
87/2011 do CSJT.
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18. DAS OBRIGACOES DO CEDENTE

18.1. Colocar & disposicdo da CESSIONARIA, imediatamente ap6s assinatura do Termo de Cess&o
de Uso, as instalacdes fisicas, elétricas e hidraulicas, em perfeitas condicdes para uso do
funcionamento do restaurante e lanchonete.

18.2. Permitir o livre acesso dos empregados da CESSIONARIA para a execug&o dos servigos.

18.3 Fornecer agua e energia elétrica, com o pagamento e ressarcimento pecuniario da
CESSIONARIA na forma estabelecida neste Termo de Referéncia.

18.4. Comunicar oficialmente a CESSIONARIA quaisquer falhas ocorridas.
18.5. Acompanhar e fiscalizar a execucédo desta Cesséo de Uso de Espaco Publico.
18.6. Solicitar, a qualquer tempo, a indicacéo e a comprovacao da procedéncia dos alimentos.

18.7. Exigir da CESSIONARIA, sempre que entender necessario, a manutencdo de todas as
condicdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacao.

18.8. Oferecer ramais telefénicos para as ligag@es internas.
18.9 - Realizar pesquisa de precos para comprovar se 0s precos praticados pela CESSIONARIA para
o0 quilograma da refeicdo e para os itens da lanchonete estdo de acordo com os praticados no

mercado local.

19. DA FISCALIZACAO

19.1. A Administracdo indicara de forma precisa, individual e nominal, agente responsavel para
acompanhar e fiscalizar a execucao dos servicos em tela a serem contratados, a quem competira as
atribuicGes e responsabilidades do art. 67 da Lei n°® 8.666/93 atualizada, sem prejuizo das sancdes
administrativas e penais cabiveis.

19.2. O Gestor da Cessédo de Uso podera realizar reunides periédicas com vistas a avaliagao do
servico prestado, sendo obrigatéria a presenca do representante da CESSIONARIA e do Nutricionista
responsavel pelo cardapio, sempre que convocados para este fim com antecedéncia minima de 05
(cinco) dias corridos.

19.3. O Gestor da Cessdo de Uso fara vistorias periédicas as instalacbes e dependéncias do
restaurante e lanchonete ou, em sendo o caso e quando necessarios as instalagbes da
CESSIONARIA.

19.4. S&o obrigacdes do Gestor da Cessao de Uso:

19.4.1. Aprovar e observar se os cardapios estédo sendo cumpridos, conforme a proposta da
CESSIONARIA;

19.4.2. Aprovar as alteragGes dos cardapios;
19.4.3. Verificar a qualidade dos produtos fornecidos;

19.4.4. Fiscalizar a pontualidade no cumprimento dos horarios fixados no presente Termo de
Referéncia;

19.4.5. Verificar a tabela de precgos praticados no estabelecimento comercial, de acordo com
aqueles fixados por ocasido da licitacdo e seus posteriores reajustes e com 0 preco de
mercado, de forma a coibir a pratica de pregos abusivos;

19.4.6. Exigir limpeza da area fisica, equipamentos e utensilios utilizados na execucao dos
SEervicos;
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19.4.7. Fazer vistorias periddicas no local de preparo e onde serdo servidas as refei¢cdes e
lanches;

19.4.8. Fiscalizar a questao da higiene e conservacédo dos alimentos;

19.4.9. Verificar os habitos de higiene do pessoal da CESSIONARIA e comunicar & mesma
qualquer irregularidade observada;

19.4.10. Relatar as ocorréncias que exijam a comunicacdo as autoridades de fiscalizacao
sanitéria;

19.4.11. Propor, quando julgar necessario, vistoria a ser realizada pela Saude Publica;
19.4.12. Relatar quaisquer falhas ocorridas na prestacédo dos servicos;

19.4.13. Verificar se o atendimento esta sendo realizado, com uso de cortesia, boa educacao
e urbanidade;

19.4.14. Verificar a quantidade e a qualidade dos empregados da CESSIONARIA;
19.4.15. Avaliar trimestralmente, o desempenho da CESSIONARIA quanto & qualidade dos
servicos prestados, por meio de pesquisa de satisfacdo entre os magistrados, servidores e

estagiarios que frequentam o restaurante e a lanchonete.

19.4.15.1. A Nota da Pesquisa de Satisfacdo (NPS) serd calculada pela seguinte

formula:

NPS = ps x 20
n

Onde:

ps = somatorio das notas validas obtidas em cada pesquisa de satisfacdo aplicada
junto aos usuarios;
n = quantidade de respostas validas.

19.4.15.2. O modelo a ser utilizado na pesquisa de satisfacdo é o constante do
Anexo VI deste Termo de Referéncia.

19.4.15.3. Considerando a vigéncia contratual, ocorridos 30% (trinta por cento) de
avaliacGes com notas finais de desempenho entre 0-49 constituirdo motivo pelo ndo
interesse da Administracdo na prorrogacao do prazo de vigéncia da concesséao, por
desempenho insatisfatério, observado o limite legal previsto no art. 57, Il, da Lei n°®
8.666/93.

20. DA QUALIFICACAO TECNICA

20.1. Comprovar o registro junto ao Conselho Regional de Nutricionistas da empresa licitante e do
nutricionista responsavel.

20.2. Apresentar atestado ou declaracédo fornecida por pessoa juridica de direito publico ou privado
que ateste a execucdo satisfatéria de contrato com objeto similar ao da presente licitacéo,
devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricionistas a cuja circunscricdo pertenca a
empresa licitante; devendo comprovar a prestacdo de servigo de preparagdo e fornecimento de, no
minimo, 100 (cem) almocos por dia , no periodo de 01 (um) ano.

20.2.1. A comprovacdo de que trata o subitem 20.2. podera ser feita pelo somatério de
atestados de capacidade técnica.
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20.3. Apresentar Licenga Sanitaria em vigor, emitida pelo 6rgdo de Vigilancia Sanitaria da Prefeitura
Municipal do Recife, que permita o exercicio das atividades da licitante nas dependéncias deste
Tribunal, de conformidade com o objeto da presente licitacao.

21. REQUISITOS DA RESPONSABILIDADE SOCIOAMBIENTAL

21.1. A Cesséo de Uso do Espaco Publico objeto deste Termo de Referéncia ficara condicionada aos
seguintes requisitos:

21.1.1. N&o possuir inscricdo no cadastro de empregadores flagrados explorando
trabalhadores em condigBes analogas as de escravo, instituido pelo Ministério do Trabalho e
Emprego, por meio da Portaria n® 540/2004;

21.1.2. N&o ter sido condenada, a CESSIONARIA ou seus dirigentes, por infringir as leis de
combate a discriminacéo de raca ou de género, ao trabalho infantil e ao trabalho escravo, em
afronta a previsdo aos artigos 1°e 170 da Constituicdo Federal de 1988; do artigo 149 do
Cdbdigo Penal Brasileiro; do Decreto n°5.017/2004 ( promulga o Protocolo de Palermo) e das
Convencgdes da OIT n° 29 e 105;

21.2. Durante a execucdo contratual a CESSIONARIA devera, ainda:
21.2.1. Fazer opgao por produtos mais sustentaveis;

21.2.2. Utilizar produtos de limpeza que atendam a seu objetivo, contudo, devendo ser
notificados ou registrados na ANVISA e menos agressivo ao meio ambiente, a exemplo de:
produtos concentrados; sabdo em barra e sabdo em poé preferencialmente a base de coco ou
isento de fésforo; produtos com embalagens recicladas ou reciclaveis; produtos fabricados
com tensoativos biodegradaveis; esponjas fabricadas com solventes a base d’agua; produtos
gue possuam comercializacdo em refil.

21.2.3. Obedecer as normas técnicas, de salde, de higiene e de seguranca do trabalho, de
acordo com as normas do Ministério do Trabalho e Emprego - MTE;

21.2.4. Fornecer aos empregados o0s equipamentos de seguranca que se fizerem
necessarios, para a execugdo de servicos e fiscalizar o uso, em especial pelo que consta da
Norma Regulamentadora n° 6 do MTE;

21.2.5. Elaborar e implementar Programa de Prevencao de Riscos Ambientais - PPRA, de
acordo com as Normas Regulamentadoras do Ministério do Trabalho e Emprego;

21.2.6. Elaborar e implementar Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional -
PCMSO, com o objetivo de promocéo e preservacdo da salde dos trabalhadores, de acordo
com as Normas Regulamentadoras do Ministério do Trabalho e Emprego;

21.2.7. Assegurar a que durante a rotina de execucdo dos servigos, sejam obedecidas as
politicas de responsabilidade socioambiental adotadas no TRT6.

21.2.8. Assegurar, durante a vigéncia da Cesséo, capacitagdo a todos os trabalhadores em
salde e seguranca no trabalho, dentro da jornada de trabalho, com carga horaria minima de
2 (duas) horas mensais, conforme a Resolugdo n° 98/2012 do Conselho Superior da Justica
do Trabalho — CSJT;

21.2.9. Privilegiar o emprego de mao de obra, materiais, tecnologia e matérias primas
existentes no local de execucao do servico.

22. DA PRESTACAO DA GARANTIA

22.1 A prestacdo da garantia da execucéo total e do fiel cumprimento das obrigacdes contratuais,
sera efetuada na forma do artigo 56 da Lei 8666/93 e alteracdes, ressalvada a opcdo da modalidade
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de garantia exercida pela CESSIONARIA, de conformidade com o §1° do artigo 56 da lei
supramencionada e dos termos do presente Termo de Referéncia.

22.2. A CESSIONARIA oferecera, em até 10 (dez) dias apds a data da ciéncia da assinatura do
Termo de Cessédo de Uso, uma garantia correspondente a 3% (trés por cento) do valor global do
contrato, a Secao de Contratos do CEDENTE;

22.3. A garantia sera adequada, se ocorrer alteracdo do valor do contrato, mantendo-se sempre o
percentual supramencionado;

22.4. A garantia podera ser utilizada pelo CEDENTE para cobrir multas aplicadas e ndo recolhidas
pela CESSIONARIA, bem como para corrigir imperfeicGes verificadas na execucdo dos servicos e
decorrentes de culpa, impericia ou desidia da CESSIONARIA e, ainda, possiveis indenizacbes a
terceiros;

22.5. O valor da garantia que for utilizado em pagamento de qualquer obrigacdo ou indenizagéo
devera ser reposto pela CESSIONARIA no prazo de até 03 (trés) dias Uteis, contado da notificagao;

22.6. A garantia sera devolvida no termino do contrato, mediante solicitacdo da empresa
CESSIONARIA.

23.DAS PENALIDADES

23.1- Nas hipéteses de a CESSIONARIA deixar de entregar ou apresentar documentacédo exigida
para o certame; ou a apresentar de forma irregular; dar ensejo ao retardamento da execucéo de seu
objeto; de ndo manter a proposta; de falhar ou fraudar na execucéo do contrato; de cometer fraude
fiscal; ou de comportar-se de modo inidéneo; aplicar-se-ao as penalidades constantes do Art. 7° da
Lei n.° 10.520/02, além de poder incorrer em multa de 10% (dez por cento) sobre o valor total
contratado.

23.2.- Em se tratando de inexecucdo parcial do contrato o  bservar-se-a, quando do
inadimplemento parcial da obrigacdo principal, a mu Ita obedecera ao disciplinamento abaixo
indicado, quanto aos respectivos percentuais por in fracao.

23.2.1 - suspensdo ou interrupgdo, sem justa causa e prévia comunicagéo dos servicos a
CESSIONARIA, por dia: 0,012% (doze milésimos por cento);

23.2.2 - reutilizar géneros preparados e ndo servidos em cardapio, em dia subsequente, por
dia: 0,043% (quarenta e trés milésimos por cento);

23.2.3 - utilizar as dependéncias do Tribunal para fins diversos do objeto da Cesséo, por vez:
0,095% (noventa e cinco milésimos por cento);

23.2.4 - servir bebida alcodlica nas dependéncias do restaurante ou lanchonete, por vez:
0,095% (noventa e cinco milésimos por cento);

23.2.5 - servir alimento contaminado, por vez: 0,85% (oitenta e cinco centésimos por cento);
23.2.6 - deixar de:

23.2.6.1 - providenciar limpeza, higienizacéo, desinfec¢do e imunizacao das areas e
instalacdes utilizadas, apds a notificacdo do érgao fiscalizador e no prazo que foi
fixado, por vez: 0,043% (quarenta e trés milésimos por cento);

23.2.6.2 - substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou
incompativel com as atribuig8es, por empregado e por dia: 0,012% (doze milésimos
por cento);

23.2.6.3 - manter lista de pregos em lugar visivel, por dia: 0,012% (doze milésimos
por cento);
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23.2.6.4 - prestar manutengdo aos equipamentos, instalagdes, utensilios e méveis,
por item e por dia: 0,015% (quinze milésimos por cento);

23.2.6.5 - remover o lixo, por dia: 0,043% (quarenta e trés milésimos por cento);

23.2.6.6 - atender a determinacédo quanto ao horario de funcionamento das unidades,
por vez: 0,095% (noventa e cinco milésimos por cento);

23.2.6.7 - proceder as alteragdes do cardapio determinada pela fiscalizagdo, por
ocorréncia: 0,01% (um centésimo por cento);

23.2.6.8 - cumprir o cardapio aprovado, por vez: 0,012% (doze milésimos por cento);

23.2.6.9 - refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados
impréprios para consumo, por vez: 0,043% (quarenta e trés milésimos por cento);

23.2.6.10 - cumprir determinacédo formal da fiscalizacdo, por vez: 0,095% (noventa e
cinco milésimos por cento);

23.2.6.11 - cumprir quaisquer das demais obrigacdes constantes do Termo de
Cessdao e do Edital de Licitagdo, aqui ndo previstas, apos reincidéncia formalmente
notificada pelo 6rgéo fiscalizador, por vez: 0,012% (doze milésimos por cento);

23.2.6.12 - pagar a contribuicdo relativa a agua, no prazo estabelecido, por dia:
0,043% (quarenta e trés milésimos por cento).

23.2.7 - permitir;

23.2.7.1 - a presenca de empregado desuniformizado ou sem calcado, por
empregado e por dia: 0,012% (doze milésimos por cento);

23.2.7.2 - a presenca de empregado com atestado de saude desatualizado, por
empregado e por dia: 0,012% doze milésimos por cento).

23.3. Quando se tratar de atraso na execuc¢éo do contrato; na entrega de documentos solicitados pelo
CONTRATANTE, ou qualquer outro descumprimento de clausula contratual; a multa aplicada sera de
0,25% (zero virgula vinte e cinto por cento) ao dia sobre o valor total do contrato, até o cumprimento
da obrigacdo principal; da entrega da documentacdo exigida ou o restabelecimento das condi¢cbes
contratuais; respeitado o limite de 5% (cinco por cento) desse valor.

23.3.1- Para o calculo das multas previstas no subitem 23. 2 sera considerado o valor do
anual da Taxa de Cesséo pago pela CESSIONARIA.

23.4 - O valor da multa devera ser recolhido diretamente a Unido e apresentado o comprovante a
Secdo Financeira da Secretaria de Orcamento e Financas do CEDENTE, no prazo de 15 (quinze)
dias, contados da notificacdo, podendo ser abatido de pagamento a que a CESSIONARIA ainda fizer
jus, ou podera ser cobrada judicialmente, nos termos do § 1° do artigo 87 da Lei 8666/93.

23.4.1- A aplicacdo da multa a que se refere o subitem 23.2 deste Projeto, ndo exclui a
possibilidade de a Administracdo rescindir o Termo de Cessao ou aplicar a suspensédo do
direito de licitar com a Unido por um periodo de até cinco anos e descredenciado do SICAF,
sem prejuizo das demais cominacdes previstas na da Lei n® 10.520/02 e, subsidiariamente,
na Lei n°. 8.666/93.

23.5- A aplicacdo das penalidades sera precedida da concessdo da oportunidade de ampla defesa
por parte da CESSIONARIA, na forma da Lei. 8.663/93 e suas alteracdes.

24. RESCISAO CONTRATUAL
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24.1- Constituem motivos para rescisdo contratual os casos previstos nos artigos 78 e 79 da Lei n
08.666/93, atualizada, sem prejuizo das penalidades estabelecidas, no presente edital.

25. DOS PRAZOS DE VIGENCIA CONTRATUAL E DO INICIO D A EXECUCAO DOS SERVICOS

25.1. A vigéncia da presente Cessédo sera de 12 (doze) meses, a contar da data de sua assinatura,
podendo as partes de comum acordo, prorrogéa-los, por iguais e sucessivos periodos, até o prazo
maximo de 60 (sessenta) meses, conforme o estabelecido no inciso Il, do artigo 57 da Lei n°® 8666/93
e alteracdes posteriores.

25.2. O prazo de inicio da prestacdo dos servigos objeto deste instrumento no 1° (primeiro) dia Gtil
apo6s a data da assinatura do Termo de Cesséao de Uso.

26.DAS DISPOSICOES FINAIS

26.1. Deverédo ser consideradas juntamente com o constante neste Termo de Referéncia todas as
disposicBes normativas inerentes as Cessfes de Uso de Espaco Publico, bem como as normas
relativas aos servicos de manipulagcédo e preparacao de alimentos, compreendendo, entre outras, as
seguintes normas:

a) Resolucédo n° 87/11 do Conselho Nacional da Justica do Trabalho - CSJT.

b) Resolucdo CNNPA n°® 12 de 1978;

c¢) Cadigo de Defesa do Consumidor ( Lei n® 8.078/1990);

d) Resolucdo — RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, da ANVISA, que dispde sobre Regulamento
Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacao;

26.2. A area mencionada no subitem 1.1 poderéd ser acrescida , e o valor minimo estabelecido para
cessdo serda calculado em m2 e repassado proporcionalmente a CESSIONARIA, de acordo com a
nova area.
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ANEXO | DO TERMO DE REFERENCIA

Refeicdo do tipo self service (Kg)

Cardapio Restaurante

1. Vegetais Crus: no minimo oito tipos. Ex.: tomate, cebola, alface, cenoura, pepino, rdcula, repolho
verde, repolho roxo, espinafre, agrido, etc.

2. Vegetais Cozidos: no minimo oito tipos. Ex.: cenoura, chuchu, beterraba, couve, abobrinha verde,
vagem, berinjela, broto de feijao, etc.

3. Saladas de Graos (soja, grao de hico, lentilha)
Observacéo: Saladas deverdo ser oferecidas diariamente

4. Carnes: no minimo cinco tipos, dos quais, obrigatoriamente:

4.1 - 02 (duas) carnes de primeira qualidade. Ex.: filé, alcatra, chd de dentro, maminha,
lombo, picanha, carne do sol, etc;

4.2 — 01 (uma) carne de frango;

4.3— 01(um) peixe;
Observacdo: Uma das opcdes devera ser grelhada

5. Guarnices: no minimo seis tipos, sendo, obrigatoriamente:

- feijdo (mulatinho, macassa,verde);
- arroz (parbolizado tipo | e integral);
- massa (talharim/penne.)
- batata (puré, sautté, ou frita);
- torta salgada; ou pasteldo
- farofa
6.Semanalmente, no cardapio devera constar um dia para as preparacées abaixo:
6.1 - frutos do mar, crustaceos;
6.2 - feijoada;
6.3 - cozido;
6.4 - dobradinha;
6.5 - bacalhau;
6.6 - arrumadinho;
6.7 - baido de dois;
6.8 - panqueca;
6.9 - lasanha ou ravidli ou capeletti;
6.10 - bolinho de arroz;

6.11 - batata doce frita;

6.12 - macaxeira frita;
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6.13 - croquetes de carne/peixe, frango, queijo/vegetais;
7. Molhos: no minimo trés tipos, sendo, obrigatoriamente, um deles vinagrete.
8. Oleos: no minimo 01 (um), sendo, obrigatoriamente, azeite extra-virgem.
9. Sucos: no minimo 06 (seis) tipos.

10. Bebida gaseificada: no minimo 06 (seis) tipos, sendo, obrigatoriamente:

10.1 - um refrigerante tipo cola. Ex.: Coca-Cola ou Pepsi;
10.2 - um refrigerante de guarana. Ex.: Antarctica ou Kuat;
10.3 - um refrigerante de laranjada. Ex.: Fanta ou Sukita.
10.4 — um refrigerante de limonada. Ex.: Soda limonada ou Sprite.
10.5 — 02 (dois) refrigerantes light, diet ou zero.
11. Sobremesas, sendo no minimo:
11.1 - 05 (cinco) tipos de frutas da estacgéo;
11.2 - 02 (dois) tipos de doces ou compota;

11.3 - 03 (trés) tipos de tortas;

11.4 - 03 (trés) tipos de sobremesas geladas. Ex.: mousse, pavé, pudim, gelatina, etc.
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ANEXO Il DO TERMO DE REFERENCIA

CARDAPIO DA LANCHONETE

ITEM Especificacdo UNID
1 Sanduiche Queijo Coalha 1 Unid
2 Sanduiche Queijo de Mussarela 1 Unid
3 Sanduiche Queijo Prato 1 Unid
4 Sanduiche Misto 1 Unid
5 Sanduiche Americano 1 Unid
6 Sanduiche Hamburguer 1 Unid
7 Sanduiche Cheese-burguer 1 Unid
8 Sanduiche Cheese egg burguer 1 Unid
9 Sanduiche Cheese salada 1 Unid
10 Sanduiche Natural 1 Unid
11 Sanduiche Bauru 1 Unid
12 Cachorro Quente carne moida ou salsicha / pao 1 Unid
tipo hot-dog

13 Coxinha 100 g
14 Pastel de Forno (carne/frango/queijo) 100 g
15 Empada 100 g
16 Esfirra 100 g
17 Pao de Queijo 100 g
18 Croissant 100 g
19 Folhado salgado 100 g
20 Enroladinho de Salsicha/carne/queijo 100 g
21 Mini Pizza (sabores diversos) Brotinho
22 Doces - Brigadeiro 1 Unid
23 Pastel de Nata 1 Unid
24 Bem Casado 1 Unid
25 Bolos Simples (Farinha de Trigo) 100 g
26 Bolo Laranja 100 g
27 Bolo Recheado 100 g
28 Bolo Fuba ou Milho 100 g
29 Bolo Macaxeira 100 g
30 Bolo de Rolo 100g
31 Torta de Liméo 100 g
32 Torta de Morango 100 g
33 Torta de Chocolate 100 g
34 Pavé de Chocolate 200g
35 Pudim de Leite Condensado 200 g
36 Mousse Maracujad/Chocolate 200 g
37 Sorvete (no minimo 4 sabores) 1 Unid
38 Picolé (no minimo 8 sabores) 1 Unid
39 Milk Shake 360 ml
40 Salada de Fruta Diversas frutas 300 ml
41 Agua Gasificada com sabor (H20 ou similar) 500 ml
42 Agua Mineral com Gas 300 ml
43 Agua Mineral sem Gas 300 ml
44 Café Expresso Pequeno
45 Café Expresso Grande
46 Capuccino Pequeno
47 Capuccino Grande
48 Chocolate Quente Pequeno
49 Chocolate Quente Grande
50 Chéa Infuséo 200 ml
51 Cha Gelado (nestea, lipton ou similar) 340 ml
52 Refrigerante em Lata (Normal /ligth) 350 ml
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53 Refrigerante em lata 250ml

54 Agua de Coco (copo) 300 ml

55 Agua de Coco (garrafa) 500 ml

56 Suco Natural (laranja e outros diversos sabores) 250 ml

57 Suco de Polpa com agua 250 ml

58 Suco de Polpa com leite 250 ml

59 Suco artificial em Lata 350 ml

60 Suco artificial em Copo 350 ml

61 Suco artificial em Caixa

62 Vitamina de frutas 250 ml

63 Cartola com queijo coalho 200 g

64 Cartola com queijo de manteiga 200g

65 Sopa (no maximo 03 sabores) Aproximado 250 ml
66 Sopa (no maximo 03 sabores) Aproximado 500 ml




ANEXO Il DO TERMO DE REFERENCIA

O Padrdo de Referéncia para Géneros Alimenticios é 0 especificado nos quadros abaixo:

Item Especificacdo

Oleos Utilizar 6leos de origem vegetal. As restos/sobras de 6leos utilizadas em frituras ndo poderéo
ser reaproveitadas. Recomendamos a reciclagem dos mesmos.

Azeites Usar os azeites virgem ou extravirgem, de boa qualidade e sem qualquer mistura de outros
Oleos.

Pées Servir sempre pdo francés assado no dia. Os de forma poderdo ser do tipo industrializado,
fornecidos em embalagens plasticas, respeitando-se o padrdo de qualidade, que devera ser de
primeira, e os prazos prescritos pelo fornecedor para consumo.

Itens ndo mencionados

Todos os demais géneros alimenticios e materiais de consumo nao relacionados e que objetivam
atender a Cesséo a que se refere este anexo deverdo observar os mesmos padrées de qualidade e
requisitos minimos mencionados para os demais itens.

OBS: Outros tipos poderdo ser acrescentados pela empresa para execucdo dos servicos. A
aceitacdo ou ndo sera direito exclusivo da Fiscalizacdo do CEDENTE que, ao analisar a proposicao,
considerara tdo somente a preservacao do padrdo de qualidade exigido. Para efeitos desta
faculdade, nao aceitara o CEDENTE a expressao “ou similar”.

Item Referéncia Descritiva

Queijos Os queijos serdo dos seguintes tipos: minas, prato, mussarela e parmesao (este Ultimo, para
massas). Utilizar de boa qualidade, fornecidos em embalagens a vacuo, com rétulo, e consumidos
nos prazos indicados pelo fornecedor.

Bomboniere Oferecer bombons caseiros/artesanais e chocolates industrializados de boa qualidade,
fornecidos em embalagens originais, sem quebras.

Sucos As frutas utilizadas, frescas, maduras e de primeira qualidade, deverdo ser
espremidas/processadas no momento de servir o suco. Na mistura, observar-se-4 uma proporcao
equilibrada de agua e suco natural, de modo a garantir a qualidade do sabor. Permitir-se-a
alternancia de emprego de frutas frescas e polpas congeladas de boa qualidade, com variacao
constante de sabores. O suco de laranja devera ser oferecido diariamente no restaurante e na
lanchonete.

Carne Bovina e Suina (12 Qualidade)

Utilizar carne bovina e suina , tipo extra limpa, isenta ao maximo de gorduras, contendo carimbo do
SIF, nome do fornecedor e data de validade.

Aves - Utilizar aves tipo granja, contendo carimbo do SIF, nome do fornecedor e data de validade.

Peixes - Utilizar peixes de agua doce em postas ou filés de peixe de agua doce de boa qualidade,
contendo carimbo do SIF, nome do fornecedor e data de validade.

Presunto - Os presuntos fornecidos deveréo ter equilibrio adequado entre fragmentos de carne e de
gordura, contendo carimbo do SIF, nome do fornecedor e data de validade.

Sorvetes - Os sorvetes serdo fornecidos logo apos a retirada do freezer, em embalagens originais,
podendo ser do tipo massa ou picolé.
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Refrigerantes Os refrigerantes serdo do tipo gasoso, em sabores variados, tais como guarana,
laranja, limdo, cola etc. Para venda direta, deverdo ser servidos obrigatoriamente nas suas
embalagens originais.

Café .- O café devera ser de primeira qualidade, fornecido em embalagem a vacuo. O consumo
devera ocorrer no prazo prescrito. A preparacdo devera ser a que dé ao produto servido as melhores
caracteristicas de paladar. O café, servido em recipientes térmicos e ndo consumido, ndo podera ser
reaproveitado numa nova preparacao.

Frio e outros embutidos.  Os frios e outros embutidos deverdo ser de boa qualidade, fornecidos em
embalagens a vacuo e consumidos nos prazos prescritos pelo fornecedor,contendo carimbo do SIF,
nome do fornecedor e data de validade.

Leite e iogurte O leite, integral e desnatado, devera ser pasteurizado, tipo B, e consumido na data
prevista pelo fornecedor. Os iogurtes deverao vir em embalagem

individual descartavel, ser do tipo natural ou com frutas, observando-se, no consumo, 0s prazos
indicados pelo fornecedor.
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ANEXO IV DO TERMO DE REFERENCIA

CALCULO DO CONSUMO MENSAL DE AGUA E ESGOTO

A cobranga da COMPESA é feita da seguinte forma:

RESTAURANTE - 220 Refei¢des/dia x 20 litros x 22 dias/més = 96.800 litros

Consumo de 96.800 Litros

0a10m3 ------------- R$ 39,23
86,80 m3 X 5,95 ---- R$ 516,46 )
Total ----------==n=--- R$ 555,69 + R$ 555,69 = R$ 1.111,38 (Agua+Esgoto)

LANCHONETE - 50 Lanches/dia x 10 litros x 22 dias/més= 11.000 litros

Consumo de 11.000 Litros

0 a 10m3 --------------- R$ 39,23
1m3 x5,95 ----------- R$ 5,95 )
Total-- ---------=-=--=-=-- R$ 45,18 + 45,18= R$ 90,36 (Agua+Esgoto)

Ou seja, o consumo de 0 a 10m3 é cobrado R$ 39,23, acima deste consumo, é multiplicado por 5,95
por 1.000 Litros

TOTAL DO CONSUMO DE AGUA/ESGOTO DOS ESPAGCOS ACIMA = R$ 1.201,74
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ANEXO V DO TERMO DE REFERENCIA

INSTRUCAO PARA PREENCHIMENTO DA GUIA DE RECOLHIMEN TO DA UNIAO GRU
REFERENTE AO PAGAMENTO DA CESSAO DE ESPACO FiSICO E RESSARCIMENTO DO
CONSUMO DE AGUA/ESGOTO.

a) UNIDADE GESTORA (UG) = 080006
b) GESTAO = 00001 — Tesouro Nacional

¢) NOME DA UNIDADE = O nome da unidade (Tribunal Regional do Trabalho da 6% Regiao) sera
apresentado automaticamente. E importante conferir se de fato consta "Tribunal Regional do Trabalho
da 62 Regiéo".

d.1) CODIGO DE RECOLHIMENTO = codigo 28.804-7 — TAX A DE OCUPACAO DE IMOVEIS (nos
casos de pagamento da taxa mensal da cesséo)

e

d.2) CODIGO DE RECOLHIMENTO = cddigo 28.955-8 — OUT ROS RESSARCIMENTOS (nos
casos de ressarcimento das despesas de agua/energia elétrica/outros decorrentes da cessao
de imoveis)

Descricdo do recolhimento: sera apresentada automaticamente. E importante conferir o codigo e a
descricdo do recolhimento.

OBS) Para cada codigo de recolhimento de GRU (taxa mensal e ressarcimento de despesa)
correspondera uma GRU. Por exemplo: (Ex: més maio-> 2 GRU’s -> c6d 28.804-7 (no valor da
taxa_mensal da cessdo onerosa) e cod. 28.955-8 (no _ valor da despesa a ser ressarcida com
agua/energia elétrica/outros).

CLICAR EM "AVANCAR"

e) NUMERO DE REFERENCIA: colocar o n° correspondente ao més do pagamento ou
ressarcimento. Por exemplo: maio = 05.
Objetivo -> facilitar o controle e acompanhamento dos valores pagos.

f) COMPETENCIA E VENCIMENTO:
Competéncia: preencher com 0 més e ano de depdésito (mm/aaaa)
Vencimento: preencher com a data do recolhimento (dd/mm/aaaa)

g) CONTRIBUINTE: CNPJ E NOME DO CONTRIBUINTE: DADOS DO CESSSIONARIO
Preencher normalmente com o CNPJ e nome do cessionario

h) VALOR PRINCIPAL E TOTAL:

Preencher com o valor da taxa mensal e/ou do valor das despesas a serem ressarcidas. O boleto
bancéario com cédigo de barras devera ser conferido, impresso e apresentado no Banco do Brasil,
para autenticacgao.

Observacoes:

1) Neste documento - "GRU" Simples", o depdsito é feito obrigatoriamente no Banco do Brasil S/A.

2) Os dados acima mencionados deverdo ser corretamente preenchidos, principalmente o Cédigo de
Recolhimento, a UG e a Gestéo da Unidade Favorecida.
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ANEXO VI DO TERMO DE REFERENCIA
Modelo de Pesquisa de Satisfacédo

Julgue os seguintes aspectos do restaurante e da lanchonete de acordo com a sua satisfacéo.
Marque o numero correspondente, sendo:

1 — Muito insatisfeito

2 — Insatisfeito

3 — Neutro

4 — Satisfeito

5 — Muito insatisfeito

*NSA — Nao se aplica, pois ndo posso julgar por hunca ter observado/experimentado

Notas

Itens de Avaliacéo
1 2 3 4 5

*NSA

Sabor dos alimentos

Apresentacédo dos alimentos

Variedade dos Alimentos

Tempero das preparagdes

Quantidade de sal

Quantidade de gordura

Almoco

Disponibilidade de azeite, sal, vinagre

Espera para se servir

Identificacdo das preparacdes

Recolhimento de bandejas

Variedade dos salgados/sanduiches

Sabor dos salgados/sanduiches

Apresentacdo dos salgados/sanduiches

Variedade dos bolos e tortas

Sabor dos bolos e tortas

Apresentacdo dos bolos e tortas

Lanchonete

Salada de frutas

Variedade dos sucos

Tele-entrega de lanches na sala

Organizagéao

Limpeza

Eficiéncia dos funcionarios

© Cordialidade dos funcionarios

o Apresentacao dos funcionérios

Disponibilidade da nutricionista da empresa
contratada para esclarecimentos

Cordialidade da nutricionista da empresa contratada

Sugestdes/Criticas/Elogios:
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) ANEXO i )
EXIGENCIAS PARA HABILITACAO

1.0 — Para se habilitar ao certame, a empresa devera apresentar documentos relativos a habilitagédo
Juridica, regularidade fiscal, qualificacdo econdmico-financeira e cumprimento do disposto no inciso
XXXIII do art. 7° da Constituicdo Federal.

1.1 - Relativos a Habilitac&o Juridica

1.1.1 - Documento de constituicao juridica da empresa: Registro Comercial, Ato Constitutivo,
Estatuto ou Contrato Social em vigor, devidamente registrado, (consolidado e/ou
acompanhado de todas as altera¢gBes posteriores), em se tratando de sociedades comerciais
e, no caso de sociedades por acfes, acompanhados de documentos de eleicdo de seus
administradores.

1.1.2 - Inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada da prova da
diretoria em exercicio, no Registro Civil de Pessoas Juridicas ou em cartério de Registro de
Titulos e Documentos.

1.2 - Relativos a Regularidade Fiscal
1.2.1 - Certiddo de regularidade relativa a Seguridade Social (CND).
1.2.2 - Certiddo de regularidade relativa ao FGTS (CRF).
1.2.3 - Certidao de regularidade relativa a Fazenda Federal:
1.2.3.1 - Relativa aos Tributos Federais.
1.2.3.2 - Relativa a Divida Ativa.
1.2.4 - Certiddo de regularidade relativa a Fazenda Estadual.

1.2.5 - Certiddo de regularidade relativa a Fazenda Municipal do domicilio ou sede da
empresa licitante.

1.2.6 — Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT (Lei n® 12.440/11).

1.2.7 - Havendo alguma restricdo na comprovacao da regularidade fiscal, as microempresas e
empresas de pequeno porte terdo prazo adicional de 2 (dois) dias Uteis, prorrogaveis por igual
periodo, contado da decisdo do Pregoeiro que declarar a empresa vencedora do certame,
para regularizacdo da documentacdo, pagamento ou parcelamento do débito e emissao de
eventuais certiddes negativas ou positivas com efeitos de certiddo negativa.

1.3 - Relativos a Qualificacdo Econdmico-Financeira

1.3.1 - Balanco patrimonial e demonstracdes contabeis do exercicio social anterior ao da
licitacdo, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situacado
financeira da empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balangos provisérios,
podendo ser atualizados, quando encerrados ha mais de 3 (trés) meses da data de
apresentagdo da proposta.

1.3.1.1 - Os documentos devem estar registrados na Junta Comercial ou, em se
tratando de sociedades civis, no Registro Civil de Pessoas Juridicas ou em cartério
de Registro de Titulos e Documentos.

1.3.1.2 - As empresas criadas no exercicio em curso devem cumprir a exigéncia
deste item mediante apresentacdo de Balanco de Abertura, devidamente registrado
ou autenticado na Junta Comercial da sede ou domicilio da licitante.

40



1.3.1.3. — A boa situacao financeira devera ser demonstrada através de:

1.3.1.3.1 - indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez
Corrente (LC) superiores a 1(um), resultantes da aplicacdo das férmulas a
sequir:

LG = Ativo Circulante + Realizavel a longo prazo
Passivo Circulante + Exigivel a longo prazo

LC = Ativo Circulante
Passivo Circulante

SG = Ativo Total .
Passivo Circulante + Exigivel a longo prazo

1.3.1.3.2 - Capital Circulante Liquido (CCL) ou Capital de Giro (Ativo
Circulante — Passivo Circulante) de, no minimo, 16,66% (dezesseis inteiros e
sessenta e seis centésimos por cento) do valor estimado para a cessao; e

1.3.1.3.3 - Patrim6nio Liquido correspondente a 10% (dez por cento) do valor
estimado da cessao.

1.4 - Certiddo negativa de faléncia ou concordata expedida pelo(s) distribuidor(es) da sede (matriz) da
empresa licitante nos dltimos 90 (noventa) dias, contados da data designada no predmbulo deste
edital, ressalvada a hip6tese em que conste a data de validade nesta certidao.

1.5 - Relativos a Qualificagédo Técnica

1.5.1 - Comprovante de registro junto ao Conselho Regional de Nutricionistas da empresa
licitante e do Nutricionista responsavel.

1.5.2 - Atestado ou declaracao fornecida por pessoa juridica de direito publico ou privado que
ateste a execucdo satisfatéria de contrato com objeto similar ao da presente licitagdo,
devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricionistas, a cuja circunscri¢cdo pertenca
a empresa licitante; devendo comprovar a prestacdo de servicos de preparagdo e
fornecimento de, no minimo, 100 (cem) almocos por dia, no periodo de 1(um) ano.

1.5.2.1 - A comprovacao de que trata o subitem 1.5.2 poderd ser feita pelo somat6rio
de atestados de capacidade técnica.

1.6 — Do cumprimento do disposto no inciso XXXIlld o Art. 7° da Constituicdo Federal

1.6.1 — Declaracdo da empresa licitante de que ndo emprega mao-de-obra infantil, nos
moldes do Anexo VI deste Edital, devidamente assinada pelo representante legal.

2.0 — Das demais disposicdes

2.1 - A empresa licitante, devidamente inscrita no SICAF (Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores, regulamentado pela Instru¢cdo Normativa SLTI do MPOG n° 02, de 11/10/2010) podera
deixar de apresentar os documentos exigidos nos subitens 1.2.1 a 1.2.5 e 1.3.1 deste anexo, que
serao pesquisados por meio eletrénico.

2.2 - Se algum documento exigido para a habilitagdo constar no SICAF com a validade exaurida ou
com indice de liquidez igual ou inferior a 01 (um), deverd a empresa enviar a(s) respectiva(s)
certiddo(6es) atualizada(s) e o Balanco Patrimonial, juntamente com os demais documentos de
habilitacéo.
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2.3 - A empresa que pretender a substituicdo prevista no item 2.1 deste anexo devera apresentar
declaracdo de inexisténcia de fato impeditivo da habilitacdo e de ciéncia da obrigatoriedade de
declarar a superveniéncia de tais fatos, sob pena de inabilitacdo (Anexo V).

2.4 - Deve ser enviada, juntamente com os documentos de habilitacdo, comprovacdo que a pessoa
fisica que assina as declaracbes referidas nos itens 1.5.1 e 2.3 deste anexo esta legalmente
habilitada para representar a empresa licitante.

2.5 - Todos os documentos exigidos para habilitacao deveréo ser apresentados:

2.5.1 — De forma legivel e dentro do prazo de validade nele expresso (quando houver);

2.5.2 — Se fotocopia, autenticada ou acompanhada do documento original, exceto para 0s
documentos cuja autenticidade possa ser conferida por meio eletrénico;

2.5.2.1 - Se houver problema operacional que impossibilite a verificacdo por meio
eletrbnico a autenticidade de algum documento, o Pregoeiro diligenciara
ulteriormente.

2.6 - Se a licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz;

2.6.1 — Se a licitante for a filial, todos os documentos os documentos em nome da filial
(exceto a certiddo exigida no subitem 1.3.2 deste anexo).

2.6.2 — Serdo dispensados da filial aqueles documentos que, pela prépria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

2.7 — Nao serdo aceitos “protocolos de entrega” em substituicAo aos documentos requeridos no
presente edital.

42



ANEXO Il

PROPOSTA FORMAGCAO DE PRECOS

Proposta que faz a empresa , inscrita no CNPJ n°
, localizada _, CEP , fone
, e-malil , para CESSAO ONEROSA DE USO DE

ESPACO PUBLICO, mediante Termo de Cessdo de Uso, destinado a montagem e exploracdo do
espaco reservado para o funcionamento do restaurante e lanchonete, sendo: almoc¢o no sistema
“self service” por quilograma e lanche com atendimento direto no balcéo e tele entrega, localizado no
Edificio Sede do TRT6, de acordo com todas as especificagbes e condi¢cdes estabelecidas no
PREGAO ELETRONICO n° 058/13 (Processo TRT6 n°81/20 13).

VALOR DA TAXA DE CESSAO R$ (

PRAZO DE VALIDADE DA PROPOSTA: conforme edital

DADOS BANCARIOS COMPLETOS:

DADOS DO REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA: )

ENDERECO E NUMEROS DE TELEFONE E FAC-SIMILE DO ESCRITORIO:

OBSERVACAO:

1)A empresa licitante ndo devera ser identificada  até a conclusao da fase de lances.

2) Caso haja necessidade de inclusdo de anexos no site do Banco do Brasil, por ocasido da
apresentacdo da proposta, ndo podera haver qualquer identificacdo da empresa licitante nos

mesmos, caso contrario, ocorrera a sua desclassificagdo (subitens 6.4 e 7.3.1.5 do edital)

3) A proposta devera ser preenchida conforme subitem 9.2 e seguintes do edital.

Local e data:

(nome do representante legal da empresa)
(n° do RG do signatario ou outro documento equivalente)
(n° do CPF do signatario)
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ANEXO IV

MEMORIAL DESCRITIVO

1. JUSTIFICATIVA:
11 - Tipo da licitagéo:

Vale ressaltar que a modalidade de licitacdo Pregao, instituida pela Lei 10.520/2002, prevé, como
regra o critério de menor preco. Contudo, o Pregao, sobretudo na forma eletrénica, com as devidas
adequacdes, pela sua amplitude, impde-se como uma solugdo procedimental, em carater
excepcional, para viabilizacdo deste certame e consequente escolha da melhor proposta que atenda
ao interesse publico,

No entanto, o Pregdo, na forma eletrbnica, como a modalidade de licitacdo mais adequada ao objeto
deste certame, uma vez que prestigia os principios da competitividade, impessoalidade e publicidade,
com as devidas adequaces, excepcionalmente ja esta reconhecido pela Egrégia Corte de Contas
(TCU), nos termos do Acérdao n°® 2844/2010 — Plenario do Tribunal de Contas da Unido.

1.2 - Apuracao do valor do lance:

Considerando que o Portal do Sistema Eletrénico do Banco do Brasil (www.licitacoes-e.com.br) onde
sera processada a presente licitagdo somente operacionaliza os lances sucessivos e decrescentes;

Considerando, ainda, que a presente licitacdo objetiva a CESSAO ONEROSA DE USO DE ESPACO
PUBLICO, visando & exploracdo de espaco para a promocdo de servicos de restaurante e
lanchonete, com a contraprestacéo através de uma Taxa de Cessao, cujo valor minimo aceitavel é de
R$ 1.018,65 (um mil dezoito reais e sessenta e cinco centavos).

Considerando, por fim,
gue sera vencedor o licitante que ofertar o maior valor da Taxa de Cessao, obedecidos os parametros
estabelecidos no Termo de Referéncia, Anexo | deste Edital.

Os valores dos lances deverédo ser oferecidos a partir do resultado de formula matematica, partindo-
se do pressuposto que o valor do lance inversamente proporcional ao valor real da proposta.

2 — FORMULA:

VL =100 x VR
VP

Onde:

VL= VALOR DO LANCE

VP = VALOR DA PROPOSTA

VR = VALOR DE REFERENCIA ( Anexo )
O Valor do Lance (VL) sera igual a 100 (cem) quando o Valor da Proposta (VP) for igual ao valor
minimo aceito para a Taxa de Cessdo mensal. O Valor do Lance (VL) sera reduzido a medida que

aumenta o Valor da Proposta (VP) para a Taxa de Cessédo mensal.

O Valor da Proposta (VP) corresponde ao Valor da Taxa de Cessdo mensal , expresso em moeda
corrente nacional (R$ - Real).



O Valor de Referéncia (VR), € o valor minimo aceito para o valor da Taxa de Cessao mensal (VP),

gue corresponde a R$ 1.018,65 (um mil dezoito reais e sessenta e cinco centavos).

3 — SIMULACAO:

Os demais valores atribuidos para as propostas na tabela a seguir, sdo meramente ilustrativos, a
partir do menor valor aceito pelo TRT da 62 Regiéo.

3.1 Tabela de apuracéo do valor do lance, a partir  do valor da proposta.

VALOR DA PROPOSTA VALOR DO LANCE
(VP) (VL)

R$ 1.018,65 100,00
R$ 1.200,00 84,89
R$ 1.500,00 67,91
R$ 1.800,00 56,59
R$ 2.000,00 50,93

etc (...) etc (...)

Comentarios

1) O maior Valor do Lance (VL) é obtido quando se atribui o menor Valor da Proposta (VL) aceito pelo

TRT6.

2) O Valor do Lance (VL) diminui a medida que o Valor da Proposta (VP) aumenta.

3) Sera vencedor do certame eletrénico, o licitante que oferecer o menor Valor de Lance (VL) no campo

préprio do sistema eletrénico.
4) O Valor da Proposta (VP) sera apurado a partir do menor Valor de Lance (VL).

4 - VALOR FINAL DA PROPOSTA

O Valor da Proposta (VP) final sera apurado a partir da formula descrita no item 2, considerando-se o
menor Valor de Lance (VL) oferecido no sistema eletrénico ou obtido através de negociagdo com o

Pregoeiro:

VP =100 x VR
VL

Onde:

VL= VALOR DO LANCE - menor

VP = VALOR DA PROPOSTA - final

VR = VALOR DE REFERENCIA (Anexo I)
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ANEXO V

MODELO DA DECLARACAO DE INEXISTENCIA DE
FATO IMPEDITIVO DA HABILITACAO

DECLARAGCAO

A empresa , CNPJ: , por intermédio do

seu representante legalmente habilitado para tal, o(a) Sr(a).
, portador(a) da cédula de identidade de n°

(6rgdo expedidor: ) e do CPF n° , declara, sob as

penas da lei, para fins de participagdo no procedimento licitatério Pregdo Eletronico TRT6 n°® Pr-e -
058/13 - Proc. TRT6 n° 081/2013, que ndo existe fato impeditivo de sua habilitagdo ao certame,
estando ciente da obrigacao de declarar a superveniéncia de tais fatos.

(local e data) , de de

(assinatura do representante legal)

OBSERVACAO: Deve ser apresentado na habilitagdo documento que comprove que a pessoa fisica
que

assina a declaracdo acima esta legalmente habilitada para representar a empresa
licitante.

ANEXO VI

MODELO DA DECLARACAO, CONFORME DECRETO N° 4.358 (DE 05/09/2002)

DECLARACAO

Ref.: Pregéo Eletrénico TRT6 n° Pr-e-58/13 - Proc. TRT6 n° 081/2013

A empresa , inscrita no CNPJ n°
, por intermédio de seu representante legal, o(a) Sr(a).

, portador(a) da Carteira de Identidade n°

(6rgdo  expedidor: ) e do CPF n°

, DECLARA, para fins do disposto no inciso V do art. 27 da Lei 8.666/93), que
ndo emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega
menor de dezesseis anos.

Ressalva: Emprega menor, a partir de quatorze anos, na condicdo de aprendiz ()
(Em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima)

(local e data) , de de

(representante legal, assinatura)

OBERVACAO: Deve ser apresentado na habilitacdo documento que comprove que a pessoa fisica
que assina as

declaragBes acima descritas esta legalmente habilitada para representar a empresa
licitante.




ANEXO VI
MODELO DE DECLARAGCAO PARA MICROEMPRESA E
EMPRESA DE PEQUENO PORTE

A empresa , inscrita no CNPJ n°
, por intermédio de seu representante legal, o(a) Sr(a).
, portador(a) da Carteira de Identidade n°

(6rgdo expedidor: ) e do CPF n°

DECLARA, para fins legais, ser microempresa / Empresa de pequeno porte, nos termos da Ieglslagao
vigente.

(local e data) , de de

(representante legal, assinatura)

ANEXO Vlli(do Edital)

MODELO DE DECLARACAO DE VISTORIA

DECLARACAO DE VISTORIA

Pr-e n°058/13
Processo n°81/2013

Declaramos, em atendimento ao previsto no subitem 1.3 do Edital, que eu,
, portador(a) da RG/CI n° e do CPF
n° , Representante da empresa
,estabelecida no(a)
compareci ao restaurante/lanchonete e vistoriei as areas onde serdo executados oS servicos, objeto
da licitagcdo em apreco, tomando plena ciéncia das condi¢des e grau de dificuldade existentes.

/ de de 2013.

Assinatura e carimbo ou nome completo do Representante da empresa

Atesto que o representante da empresa acima referenciada vistoriou o restaurante/lanchonete para
efeito de participacdo em licitagdo publica, em / /

Nome completo
Funcao (responsavel pela Unidade ou Forum)
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ANEXO IX
MINUTA DE TERMO DE CESSAO DE USO

TERMO DE CESSAO DE USO DE ESPACO
PUBLICO, PARA EXPLORAGCAO DOS
SERVICOS DE RESTAURANTE E DE
LANCHONETE, LOCALIZADOS NO EDIFIiCIO
SEDE.

O TRIBUNAL REGIONAL DO TRABALHO DA
SEXTA REGIAO, inscrito no CNPJ/MF sob o n°. 02.566.224/0001-90, com sede no Cais do Apolo, n°.
739, Bairro do Recife, Recife/PE, CEP: 50030-902, neste ato representado pelo Sr. Diretor-Geral,
WLADEMIR DE SOUZA ROLIM, brasileiro, casado, inscrito no CPF sob o n°. 821.776.274-00, residente

e domiciliado na Cidade do Recife/PE, e a empresa .........cccceeeeeenn.n. , inscrita no CNPJ/MF sob o n°.
..................... , estabelecida na .....eeeely MO L L ey eeveeveeennee, . CEP:
.......................... , neste ato representada pelo Sr. ...........cccceeeety veviiiiiiiiiiieeeeeen..., INSCrito no CPF/MF
SOb 0 N° o , Identidade n°. ..........ccccoviienn. , reS|dente e domiciliado na .........cccccevrnnenn.

doravante denominados CEDENTE e CESSIONARIA, tém, por matuo consenso, através do presente
instrumento, contratado definitivamente o que a seguir declaram:

DOS FUNDAMENTOS LEGAIS DO TERMO DE CESSAO
CLAUSULA PRIMEIRA — O presente Termo de Cessé&o fundamenta-se:

I - No Pregdo n° 058/13, na Lei 10.520/02 e nos Decretos n° 5.450/2005, na Resolucdo
CNNPA n° 12 de 1978, na Resolucdo — RDC n° 216, de 15.09.2004, da ANVISA, no
Cdédigo de Defesa do Consumidor (Lei n°® 8.078/1990) e, na Resolugcao n° 87/11 do
Conselho Superior da Justica do Trabalho - CSJT

I1l-  Nos termos propostos pela CESSIONARIA que simultaneamente:

a) Constem no Processo Administrativo TRT6 n° 081/2013
b) Nao contrariem o interesse publico.

[l - Nas demais determinac¢fes da Lei n.° 8.666/93;

IV - Nos preceitos de Direito Publico; e

V -  Subsidiariamente, nos principios da Teoria Geral dos Contratos e nas disposi¢Ges do
Direito Privado.

DO OBJETO

CLAUSULA SEGUNDA — O presente Termo tem por objeto a cesséo onerosa de uso de espago publico,
destinado a montagem e exploracao de restaurante e lanchonete, em area aproximada de 136,58 e
57,08 m2, localizadas no prédio anexo ao Edificio SEDE do Tribunal Regional do Trabalho da 62 Regiao,
no Cais do Apolo, n° 739, Bairro do Recife, Recife/PE.

PARAGRAFO PRIMEIRO — A cessdo de que trata esta Clausula objetiva a exploracdo de servicos de
refeicdes (almogo) no sistema “selfservice”, por quilograma e lanches com atendimento direto no balcéo,
como também “tele-entrega” nas Unidades do CEDENTE em conformidade com o Termo de Referéncia
e o contido na proposta da CESSIONARIA, os quais, independentemente de transcri¢do, fazem parte
deste termo naquilo que ndo o contrarie.

PARAGRAFO SEGUNDO - O restaurante e lanchonete somente poderdo funcionar nos dias Uteis, de
segunda a sexta-feira, dentro dos horarios abaixo relacionados, que poderao ser alterados a critério da
Administracao deste Tribunal, a fim de atender aos casos excepcionais:

| - Almocgo: das 11:00 as 12:30h para atendimento EXCLUSIVO aos magistrados, servidores e
estagiarios do CEDENTE e a partir das 12:30h até as 15:30h para atendimento ao publico em geral.

Il - Lanches: para atendimento do publico em geral de servico de balcdo e “tele-entrega”, das 08:00 as
17:00h.
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PARAGRAFO TERCEIRO - E vedada a sublocacdo do espaco cedido e o exercicio de atividade diversa
da autorizada neste instrumento de Cessdo de Uso, consoante art. 6° inciso VII, da resolucdo n°.
87/2011 do CSJT.

DO REGIME DE EXECUCAO

CLAUSULA TERCEIRA - Os servigos objeto do presente Termo de Cess&o serdo executados na forma
de execucdo indireta.

DAS OBRIGACOES DA CESSIONARIA
CLAUSULA QUARTA - Obriga-se a CESSIONARIA a:

| - Responsabilizar-se pela conservacdo das instalagfes propriamente ditas, tais como pisos, paredes,
torneiras, pias, tomadas, lampadas, calhas etc.;

Il - Prover, as areas cedidas dos equipamentos de seguranga, necessarios, de acordo com as normas
oficiais, inclusive extintores de incéndio.

Il - Obter e manter validas todas as autorizacBes e licencas concedidas pelo poder publico para o
exercicio da respectiva atividade, sem qualquer 6nus para o CEDENTE

IV - Responsabilizar-se, em relacdo aos seus empregados, por toda e qualquer despesa decorrente da
execucdo do objeto deste termo, tais como: pagamento de salarios, seguros de acidentes de trabalho,
indenizacdes, vale-refeicdo, vale-transporte, encargos previdenciarios, obrigacdes sociais e outros que
porventura venham a ser exigidos por norma legal, uma vez que os seus empregados ndo manterdo
qualquer vinculo empregaticio com o CEDENTE;

V - Fornecer bens, utensilios e mdveis necessarios ao perfeito funcionamento do restaurante e
lanchonete, responsabilizando-se por sua manutencgdo preventiva e corretiva,

VI - Responsabilizar-se pela manutencao preventiva/corretiva dos sistemas elétrico, hidraulico e de
refrigeracdo dos ambientes do restaurante e lanchonete;

VIl - Realizar, até o Gltimo dia do prazo de vigéncia deste Termo, limpeza e conservacdo de pisos,
paredes, equipamentos e outros bens instalados restaurante e lanchonete;

VIl - Manter, por seus préprios meios, as areas e instalacdes dentro dos padrées de higiene, limpeza e
organizacéo.

IX - Manter as areas de preparacdo e manipulacdo de alimentos e o refeitério rigorosamente limpos e
arrumados, dentro do mais alto padrdo de limpeza e higiene, bem assim as mesas, cadeiras, portas e
pisos, notadamente no periodo de maior utilizacdo e frequéncia, providenciando a higienizagéo,
desinfeccdo e imunizacéo das areas e instalagdes utilizadas, sendo vedado o uso de produtos quimicos
nocivos ao ser humano e preservando os alimentos de qualquer contaminacao;

X - Utilizar produtos de limpeza adequados e especificos a natureza dos servicos de armazenamento,
producéo e distribuicdo de refeicbes industriais, quais sejam, detergentes com alto poder bactericida e
acao fungicida que proporcionem ampla higienizacdo do ambiente, dos equipamentos e dos utensilios de
cozinha, bem como das mé&os dos empregados que manipulem os alimentos;

XI - Retirar o lixo do restaurante, no minimo 3 (trés) vezes ao dia, devidamente acondicionado em sacos
plasticos, conforme normas técnicas de higiene, a fim de evitar a proliferacdo de insetos, roedores,
micro-organismos e propagacéo de odores desagradaveis, cabendo & CESSIONARIA a aquisi¢cdo dos
carrinhos e demais materiais necessarios a esses Servicos;

XIl - Acondicionar o lixo pastoso ou Umido sempre em 2 (dois) sacos, a fim de evitar o rompimento ao ser
removido, podendo o lixo seco ser acondicionado em apenas 1 (um) saco;
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Xl - Efetuar a coleta seletiva em relacdo aos residuos envolvidos na prestagdo de seus servigos,
obrigando-se a proceder ao recolhimento do éleo usado, que devera ser destinado a reciclagem, com a
total proibicdo de que este seja despejado na rede de esgoto;

XIV - Responsabilizar-se pela aquisicdo e pagamento de gas necessario para elaboracdo dos alimentos
a serem servidos;

XV - Realizar, as suas expensas, dedetizacdo a cada 04 (quatro) meses, Ou menos, caso as
dependéncias e instalacGes do restaurante e lanchonete estejam infestados com insetos e ou pragas, o
gue devera ser comunicado a Unidade Gestora, com antecedéncia minima de 05 (cinco)
dias,posteriormente apresentar comprovagao do servico ora mencionado.

XVI - Realizar bimestralmente ou antes deste periodo, quando necessario, limpeza geral nas caixas de
gordura que recebem os residuos do restaurante e lanchonete nas areas de servicos.

XVII - Fornecer aos funcionarios, por sua conta, crachas e uniformes completos (calca, camisa, avental,
botas, gorros, luvas, ect.), adequados a atividade de producéo de refeicdes, inclusive Equipamento de
Protecéo Individual - EPI, cujo uso sera obrigatério;

XVIII - Apresentar, quando da assinatura deste Termo, relagdo nominal, com respectiva identificacédo e
qualificagcdo dos empregados que serdo utilizados na execucdo dos servicos, dando-se igualmente
conhecimento prévio, ao Nucleo de Saude do CEDENTE, das alteracBes advindas com eventuais
substituicdes, exclusdes ou inclusdes;

XIX - Indicar formalmente, quando da assinatura do deste Termo de Cessdo, Preposto que tenha
capacidade legal e gerencial para tratar de todos os assuntos previstos neste instrumento;

XX - Manter sempre atualizados os seus dados cadastrais, alteracdo da constituicdo social ou do
estatuto, conforme o caso, principalmente em caso de modificacdo de telefone, endereco eletrénico ou
endereco fisico, sob pena de infracdo contratual.

XXI - Substituir imediatamente, até 2 (dois) dias Uteis apds receber a notificacdo, independente de
justificativa, todo e qualquer de seus empregados ou preposto cuja atuacdo e permanente
comportamento sejam julgados prejudiciais, inconvenientes ou insatisfatérios a boa ordem e as normas
disciplinares da reparticdo ou que deixem de observar as regras de cortesia no trato com os usuarios do
refeitorio;

XXII — Prestar os servigos objeto deste Termo, de forma continua, ndo sendo admitida sua suspensao ou
interrupgdo por motivo de qualquer natureza, sem justa causa e prévia comunicacdo ao CEDENTE.

XXIII - Ministrar aos seus empregados, por intermédio de empresa especializada, cursos na area de
manipulacdo de alimentos.

XXIV - Manter equipe de pessoal devidamente habilitada e em nimero suficiente para a prestagédo dos
servigos, sem interrupgdes, seja por motivo de férias, licenca, falta ao servigco, demisséo ou greve no
transporte coletivo e outros analogos;

XXV - Responsabilizar-se por indenizagdes decorrentes de quaisquer danos ou prejuizos causados ao
CEDENTE ou a terceiros, por seus empregados, independentemente de dolo ou culpa, durante a
execucao dos servicos;

XXVI - Assumir a responsabilidade e o 6nus pelo recolhimento dos impostos, taxas, tarifas, contribuicdes
e emolumentos federais, estaduais e municipais, resultantes da execucéo deste Termo de Cesséo;

XXVII - Fornecer, sempre que solicitado pelo CEDENTE, os comprovantes do pagamento dos
empregados e o recolhimento dos encargos sociais correspondentes;

XXVIII - Assumir a responsabilidade por todas as providéncias e obrigacfes estabelecidas na legislacao
especifica de acidentes de trabalho, quando, em ocorréncia da espécie, forem vitimas seus empregados
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no desempenho dos servicos ou em conexdo com eles, ainda que acontecido nas dependéncias do
CEDENTE;

XXIX - Comunicar ao CEDENTE, por escrito, qualquer anormalidade de carater urgente, prestando os
esclarecimentos que julgar necessarios;

XXX - Restituir o espaco fisico cedido em perfeitas condicbes de uso, juntamente com as benfeitorias
realizadas, sem direito a indenizacéo.

XXXI - Manter, durante toda a vigéncia deste Termo de Cesséo, todas as condi¢cdes de habilitacdo e
gualificacéo exigidas no procedimento licitatério.

PARAGRAFO PRIMEIRO - A CESSIONARIA devera observar rigorosamente a legislacdo sanitaria. Em
caso de interdicdo das instalacdes ou paralisacdo temporaria dos servicos em decorréncia de auto de
infracdo, o Termo de Cesséo podera ser rescindido de pleno direito.

PARAGRAFO SEGUNDO - Qualquer equipamento de propriedade do CEDENTE somente podera ser
retirado, com a comunicacao a Secretaria Administrativa deste Regional.

PARAGRAFO TERCEIRO - N&o impedir que a Secdo de Seguranca do TRT6 intervenha em situacées
especiais de utilizacdo do espaco do restaurante e lanchonete.

PARAGRAFO QUARTO - Permitir, 0 acesso ao restaurante e lanchonete para vistoria por partes
interessadas em licitagdo futura.

PARAGRAFO QUINTO - E expressamente proibida a venda de bebidas alcodlicas de qualquer
natureza, nas dependéncias do restaurante objeto da cesséo.

PARAGRAFO SEXTO - E expressamente proibida a utilizagio da area do restaurante para reunides ou
atos publicos, sem autorizacéo expressa da Administracdo do CEDENTE.

DAS OBRIGACOES DO CEDENTE

CLAUSULA QUINTA - O CEDENTE obriga-se a:

| - Colocar a disposicdo da CESSIONARIA, imediatamente apds assinatura do Termo de Cess&o, as
instalacdes fisicas, elétricas e hidraulicas, em perfeitas condicdes para uso e funcionamento do
restaurante/ lanchonete,

Il - Permitir o livre acesso dos empregados da CESSIONARIA para a execugdo dos Servicos.

Il - Fornecer 4gua e energia elétrica, com o pagamento e o ressarcimento pecuniario da CESSIONARIA
na forma estabelecida neste Termo de Cesséo.

IV - Comunicar oficialimente a CESSIONARIA quaisquer falhas ocorridas.
V - Acompanhar e fiscalizar a execucdo deste Termo de Cesséo.
VI - Solicitar, a qualquer tempo, a indicacéo e a comprovacao da procedéncia dos alimentos.

VIl - Exigir da CESSIONARIA, sempre que entender necessario, a manutencio de todas as condi¢oes
de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacdo.

VIII - Oferecer ramais telefénicos para as liga¢ées internas.
IX — Realizar pesquisa de precos para comprovar se 0s precos praticados pela CESSIONARIA para o

quilograma da refeicdo e para os itens da lanchonete estdo de acordo com os praticados no mercado
local.
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DOS PROFISSIONAIS EMPREGADOS DA CESSIONARIA

CLAUSULA SEXTA - Para execucéo eficiente dos servicos a CESSIONARIA devera estabelecer um
namero suficiente de funcionarios para que atenda satisfatoriamente aos padrées expostos no presente
Termo (chefes de cozinha, auxiliares de cozinha, serventes, auxiliares para lanchonete, balconista,
gerente e nutricionista).

PARAGRAFO PRIMEIRO - Os empregados da CESSIONARIA, quando em servico, deverdo manter-se
sempre asseados, fardados e portando cracha de identificacdo contendo nome e funcdo com foto
recente.

PARAGRAFO SEGUNDO - N&o ha obrigatoriedade da permanéncia do Nutricionista nas dependéncias
do restaurante e lanchonete, contudo, sdo suas as atribuicdes basicas de implantacdo, conducao,
planejamento e direcéo de todas as etapas do preparo e comercializagcao dos alimentos.

PARAGRAFO TERCEIRO - Em consonancia com o disposto no Decreto n° 84.444/1980, que
regulamenta a Lei n°® 6.583 de 20.10.1978, quando da assinatura do Termo de Cessdo, a empresa
vencedora da licitacdo devera apresentar a Certiddo de Registro e Quitacdo do Conselho Regional de
Nutricionistas do seu nutricionista responsavel.

PARAGRAFO QUARTO - A empresa vencedora da licitagdo, quando da assinatura do termo de Termo
de Cesséo, devera apresentar comprovante de vinculo entre a empresa e 0 nutricionista responsavel,
observando o disposto no item anterior, sendo este profissional o responsavel pela qualidade da
alimentacéao fornecida.

PARAGRAFO QUINTO - A comprovacdo de vinculo retrocitado dar-se-a4 pela apresentacdo de
documentos que o comprovem; através de registro em ficha ou livro de empregado, devidamente
autenticado pela Delegacia Regional do Trabalho ou registro em carteira de trabalho, no caso de vinculo
empregaticio; ou, ainda, contrato de prestacdo de servigo, por prazo indeterminado ou por prazo
vinculado a vigéncia do Termo de Cessdo com a Administracdo, devidamente registrado na entidade
profissional competente, no caso de vinculo de natureza civil; no caso de vinculo societario, a
comprovacado deverd ser feita através de documento autenticado pela junta comercial do Estado da Sede
do licitante.

PARAGRAFO SEXTO - O Nutricionista devera implantar um programa que:

| - Identifique as situacfes de risco de contaminacao alimentar, definindo os recursos humanos que
deverdo proceder com relacéo a seguranca alimentar e ao controle desperdicios;

Il - Proponha correcfes, se necessario, na estrutura fisica do restaurante para a compra para evitar
contrafluxos e permitir o controle da contaminagcédo ambiental;

Il - Defina normas para a compra e conservacao das matérias primas;

IV - Defina como ocorrerdo as funcdes de higiene e desinfeccéo de instalacdes, mobiliarios, utensilios e
equipamentos;

PARAGRAFO SETIMO - O Nutricionista devera sugerir modificagdes no cardapio, em qualquer época,
assinar o cardapio que sera de sua responsabilidade. A modificacdo devera ocorrer mediante acordo
prévio, por escrito, entre a Administracdo e a CESSIONARIA para executar 0 Servico.

PARAGRAFO OITAVO - Durante a execucdo do Termo de Cessdo, com prévia anuéncia da

Administracdo, poderdo ser oferecidos novos produtos ou preparados novos pratos, no intuito de
diversificar as refei¢cdes e lanches acordados.
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DO ACOMPANHAMENTO E DA FISCALIZACAO

CLAUSULA SETIMA — A Administracdo indicara de forma precisa, individual e nominal, agente
responsavel para acompanhar e fiscalizar a execucdo dos servicos a serem contratados, a quem
competira as atribuicbes e responsabilidades do art. 67 da Lei n°. 8.666/93, sem prejuizo das sancdes
administrativas e penais cabiveis.

PARAGRAFO UNICO — Cabera ao gestor as seguintes atribuicées:

| - Realizar reunides periddicas com vistas a avaliacdo do servico prestado, sendo obrigatéria a presenca
do representante da CESSIONARIA e do Nutricionista responsavel pelo cardapio, sempre que
convocados para este fim com antecedéncia minima de 05 (cinco) dias corridos.

Il - Fazer vistorias periddicas as instalacGes e dependéncias do restaurante e lanchonete ou, em sendo o
caso e quando necessarios as instalacdes da CESSIONARIA.

1l - Aprovar e observar se os cardapios estéo sendo cumpridos, conforme a proposta da CESSIONARIA;
IV - Aprovar as alteracbes dos cardapios;

V - Verificar a qualidade dos produtos fornecidos;

VI - Fiscalizar a pontualidade no cumprimento dos horarios fixados neste instrumento;

VII - Verificar a tabela de precos praticados no estabelecimento comercial, de acordo com aqueles
fixados por ocasido da licitacdo e seus posteriores reajustes e com 0 preco de mercado, de forma a
coibir a pratica de precos abusivos;

VIII - Exigir limpeza da area fisica, equipamentos e utensilios utilizados na execucédo dos servi¢os;

IX - Fazer vistorias periodicas no local de preparo e onde serdo servidas as refeicdes e lanches;

X - Fiscalizar a da higiene e conservacéo dos alimentos;

Xl - Verificar os habitos de higiene do pessoal da CESSIONARIA e comunicar & mesma qualquer
irregularidade observada;

XII - Relatar as ocorréncias que exijam a comunicacdo as autoridades de fiscalizacéo sanitéria;

XIIl - Propor, quando julgar necessario, vistoria a ser realizada pela Saude Publica;

XIV - Relatar quaisquer falhas ocorridas na prestacéo dos servicos;

XV - Verificar se o atendimento esta sendo realizado, com uso de cortesia, boa educacéo e urbanidade;
XVI - Verificar a quantidade e a qualidade dos empregados da CESSIONARIA;

XVII — Avaliar trimestralmente o desempenho da CESSIONARIA quanto & qualidade dos servicos
prestados, por meio de pesquisa de satisfacdo dos magistrados, servidores e estagiarios que frequentam
o restaurante e a lanchonete, conforme disposto no Anexo | deste termo.

DA RESPONSABILIDADE SOCIOAMBIENTAL

CLAUSULA OITAVA - A cessdo onerosa do objeto deste Termo de Cesséo ficara condicionada aos
seguintes requisitos:
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I - Nao possuir inscricdo no cadastro de empregadores flagrados explorando trabalhadores em
condicdes andlogas as de escravo, instituido pelo Ministério do Trabalho e Emprego, por meio da
Portaria n°® 540/2004;

Il - Nao ter sido condenada, a CESSIONARIA ou seus dirigentes, por infringir as leis de combate a
discriminacdo de raca ou de género, ao trabalho infantil e ao trabalho escravo, em afronta a previsao aos
artigos 1°e 170 da Constituicdo Federal de 1988; d o artigo 149 do Cdédigo Penal Brasileiro; do Decreto
n°5.017/2004 (promulga o Protocolo de Palermo) e d as Convenc¢des da OIT n° 29 e 105;

PARAGRAFO UNICO - Durante a execucdo contratual a CESSIONARIA devera, ainda:
| - Fazer opcédo por produtos mais sustentaveis

Il - Utilizar produtos de limpeza que atendam a seu objetivo, contudo, devendo ser notificados ou
registrados na ANVISA e menos agressivo ao meio ambiente, a exemplo de: produtos concentrados;
sabdo em barra e sabdo em po6 preferencialmente a base de coco ou isento de fosforo; produtos com
embalagem reciclada ou reciclaveis; produtos fabricados com tensoativos biodegradaveis;esponjas
fabricadas com solventes a base d"agua; produtos que possuam comercializacdo em refil.

Il - Obedecer as normas técnicas, de salde, de higiene e de seguranca do trabalho, de acordo com as
normas do Ministério do Trabalho e Emprego - MTE;

IV - Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem necessérios, para a
execucao de servicos e fiscalizar o uso, em especial pelo que consta da Norma Regulamentadora n° 6
do MTE;

V - Elaborar e implementar Programa de Prevencao de Riscos Ambientais - PPRA, de acordo com as
Normas Regulamentadoras do Ministério do Trabalho e Emprego;

VI - Elaborar e implementar Programa de Controle Médico de Salde Ocupacional - PCMSO, com o
objetivo de promocdo e preservacdo da saude dos trabalhadores, de acordo com as Normas
Regulamentadoras do Ministério do Trabalho e Emprego;

VII - Assegurar a que durante a rotina de execucdo dos servicos, sejam obedecidas as politicas de
responsabilidade socioambiental adotadas no TRT6.

VIII - Assegurar, durante a vigéncia do Termo de Cessao, capacitacdo a todos os trabalhadores em
saude e seguranca no trabalho, dentro da jornada de trabalho, com carga horaria minima de 2 (duas)
horas mensais, conforme a Resolugéo n° 98/2012 do Conselho Superior da Justica do Trabalho — CSJT;

IX - Privilegiar o emprego de mao de obra, materiais, tecnologia e matérias primas existentes no local de
execucao do servico.

DAS BENFEITORIAS

CLAUSULA NONA - No caso de realizagdo de benfeitorias pela CESSIONARIA no local de
funcionamento dos espacos em questdo, estas terdo que ser autorizadas por escrito pela Unidade
Gestora, sendo que, de imediato, as mesmas serdo incorporadas ao imével, sem qualquer direito a
indenizacao.

PARAGRAFO PRIMEIRO - A CESSIONARIA somente podera realizar obras de adequacdo do espaco
fisico com a expressa anuéncia do Tribunal, conforme o disposto no art. 7°, inciso V, da Resolugédo n°
87/2011 do Conselho Superior da Justica do Trabalho.

PARAGRAFO SEGUNDO - Todos os servigos de reforma para adaptacdo dos ambientes do restaurante
e lanchonete ficardo a cargo da empresa CESSIONARIA, que, no tocante aquelas (reformas) de carater
necessario e/ou permanente, poderédo ser deduzidos do valor mensal estipulado no Termo de Cessao de
Uso.



PARAGRAFO TERCEIRO - A deducdo prevista no item acima devera obedecer ao limite do valor
mensal da Taxa de Cessao e ao valor correspondente a 12 (doze) meses, que serd o prazo de vigéncia
da presente Cessédo de Uso de Espaco Publico.

PARAGRAFO QUARTO - A referida deducdo esta condicionada a aprovacdo, através de planilha
quantitativa e de custos unitarios pela Coordenadoria de Engenharia de Manutencdo — CEMA e
Coordenadoria de Planejamento Fisico do CEDENTE, tomando-se por base a tabela de composi¢édo de
precos para orcamentos da PINI (Editora PINI Ltda.). Todos os itens deverdo ser quantificados, ndo
sendo aceita a unidade de verba “vb”.

PARAGRAFO QUINTO - Os servicos especificados no objeto da licitagdo n&o excluem outros
porventura se fagam necessarios a boa execucdo das tarefas estabelecidas pelo TRT6, obrigando-se a
CESSIONARIA a executa-los prontamente como parte integrante de suas obrigacdes.

PARAGRAFO SEXTO - A CESSIONARIA devera restituir o espaco fisico cedido em perfeitas condicbes
de uso, juntamente com as benfeitorias realizadas, sem direito a indenizacao.

DA PRESTACAO DA GARANTIA

CLAUSULA DECIMA - Sera exigida da CESSIONARIA a apresentacdo a Secédo de Contratos da
Coordenadoria de Licitagdes e Contratos do CEDENTE, de comprovante de prestacdo de garantia
correspondente a 3% (trés por cento) do valor global do Termo de Cesséo, com validade conforme o
disposto no Paragrafo Quarto desta Clausula; no prazo de 10 (dez) dias Uteis contados da ciéncia da
assinatura do Termo de Cessao, mediante a op¢do por uma das seguintes modalidades:

| - Caucdo em dinheiro ou titulos da divida publica;
Il - Seguro-garantia;
Il - Fianca bancéaria.

PARAGRAFO PRIMEIRO - A garantia constante no inciso |, quando em dinheiro, devera ser efetuada
em favor do CEDENTE.

PARAGRAFO SEGUNDO - A garantia sofrera adequaces sempre que ocorrer alteracdo do valor do
Termo de Cesséao, inclusive nos reajustes, a fim de ser mantido o percentual supramencionado.

PARAGRAFO TERCEIRO — A garantia devera ter validade de 03 (irés) meses ap6s o término da
vigéncia contratual, devendo ser renovada a cada prorrogacédo efetivada no Termo de Cessado, nos
moldes do art. 56 da Lei n°. 8.666/93.

PARAGRAFO QUARTO — A garantia podera ser utilizada pelo CEDENTE para cobrir multas aplicadas
pela administracdo e ndo recolhidas pela CESSIONARIA, bem como para corrigir imperfeicdes
verificadas na execucdo dos servicos e decorrentes de culpa, impericia ou desidia da CESSIONARIA, e
ainda, possiveis indenizacdes a terceiros.

PARAGRAFO QUINTO - O valor da garantia que for utilizado em pagamento de qualquer obrigagao ou
indenizacdo devera ser reposto pela CESSIONARIA no prazo de até 10 (dez) dias Uteis, contados da
notificacao.

DO PAGAMENTO

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - O valor mensal da Taxa de cessdo serade R$ ..................
PARAGRAFO PRIMEIRO - Em atendimento ao disposto na Resolugéo n° 87/2011 do Conselho Superior
da Justica do Trabalho — CSJT, além do valor mensal devido pela Cessao do espaco fisico em

referéncia, a CESSIONARIA devera reembolsar mensalmente ao CEDENTE as despesas referentes ao
consumo de agua/esgoto (100% do valor) e energia elétrica.
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PARAGRAFO SEGUNDO - A Taxa de cessdo mensal devera ser paga até o 5° (quinto) dia Gtil do més
seguinte ao uso da area, mediante recolhimento a conta Unica do Tesouro Nacional por intermédio de
GRU - Guia de Recolhimento da Unido, c6digo de recolhimento n° 28.804-7; devendo as cépias das
referidas guias serem entregues a Secretaria Administrativa , até o 10° (décimo) dia do més da
adimpléncia.

PARAGRAFO TERCEIRO - O pagamento do mensal do consumo de agua/esgoto, devera ser realizado
no vencimento da conta de agua de cada més, conforme informagdo do CEDENTE, através de GRU —
Guia de Recolhimento da Unido, cédigo de recolhimento n°® 28.955.8, devendo a cépia da referida guia
ser entregue a Secretaria Administrativa, até o 5° (quinto) dia corrido apds o pagamento referida
despesa.

PARAGRAFO QUARTO - A CESSIONARIA devera pagar mensalmente a concessionaria de energia
elétrica — CELPE, o valor indicado na conta resultante da leitura efetuada no medidor préprio.

PARAGRAFO QUINTO — A comprovacdo do pagamento do consumo de energia elétrica devera ser
entregue a Secretaria Administrativa em até 05 (cinco) dias apos a data de vencimento indicada na
conta de consumo em referéncia.

PARAGRAFO SEXTO - No caso de recusa injustificada por parte da CESSIONARIA em ressarcir as
despesas mencionadas acima, o CEDENTE tomara as providéncias, em consonancias com termos
avencados na Resolucdo Administrativa n® 87, de 25.11.2011 (art. 10, 88 3° e 4°).

DO VALOR DO QUILO DA REFEIGAO

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — Os precos da refeicdo do restaurante e dos itens da lanchonete
deverdo estar em consonéancia com 0s pre¢os praticados no mercado local.

PARAGRAFO PRIMEIRO - A CESSIONARIA devera manter os precos da refeicdo do restaurante e dos
itens da lanchonete de conformidade com os precos do mercado local, durante o prazo de execuc¢éo do
objeto, sujeitando-se as penalidades previstas neste Termo de Cessdo de Uso, no caso de
descumprimento.

PARAGRAFO SEGUNDO - Considerar-se-d0 inclusas nos precos apresentados todas as despesas
necessarias a plena execugédo dos servigos, tais como pessoal, administracéo, além de todos os tributos
e encargos incidentes, uniformes, enfim, todas as despesas inerentes ao atendimento das condi¢cdes
contidas no Termo de Referéncia.

DAS PENALIDADES

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — Nas hipéteses de a CESSIONARIA deixar de entregar ou de
apresentar documentacao exigida para o certame; ou apresentar documentacdo de forma irregular; de
dar ensejo ao retardamento da execucédo de seu objeto; de ndo manter a proposta; de falhar ou fraudar
na execucdo do contrato; de cometer fraude fiscal ou de comportar-se de modo inidéneo; aplicar-se-ao
as penalidades constantes do Art. 7° da Lei n.° 10.520/02, além de poder incorrer em multa de 10% (dez
por cento) sobre o valor total contratado.

PARAGRAFO PRIMEIRO - Em se tratando de inexecuc&o parcial do contrato observar-se-a:

| - quando do inadimplemento parcial da obrigacdo principal, a multa obedecera ao disciplinamento
constante do Anexo | deste instrumento, quanto aos respectivos percentuais por infracao.

Il - Quando se tratar de atraso na execucdo do contrato; na entrega de documentos solicitados pelo
CONTRATANTE; ou qualquer outro descumprimento de clausula contratual, a multa aplicada sera de
0,25% (zero virgula vinte e cinto por cento) ao dia sobre o valor total do contrato até o cumprimento da
obrigacao principal, da entrega da documentacdo exigida ou o restabelecimento das condicdes
contratuais, respeitado o limite de 5% (cinco por cento) desse valor;

PARAGRAFO SEGUNDO - Para o célculo das multas previstas no inciso | do paragrafo anterior sera
considerado o valor do anual da Taxa de Cess&o pago pela CESSIONARIA.
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PARAGRAFO TERCEIRO - O valor da multa devera ser recolhido diretamente & Unido e apresentado o
comprovante a Secdo Financeira da Secretaria de Or¢camento e Financas do CEDENTE, no prazo de 15
(quinze) dias, contados da notificagdo, podendo ser abatido de pagamento a que a CESSIONARIA ainda
fizer jus, ou podera ser cobrada judicialmente, nos termos do § 1° do artigo 87 da Lei 8666/93.

PARAGRAFO QUARTO — A aplicacdo da multa a que se refere esta Clausula ndo exclui a possibilidade
de a Administracao rescindir o Termo de Cessao ou aplicar a suspensao do direito de licitar com a Uniao
por um periodo de até cinco anos e descredenciado do SICAF, sem prejuizo das demais cominacdes
previstas na da Lei n° 10.520/02 e, subsidiariamente, na Lei n°. 8.666/93.

PARAGRAFO QUINTO - A aplicacdo das penalidades sera precedida da concessdo da oportunidade de
ampla defesa por parte da CESSIONARIA, na forma da Lei.

DO REAJUSTE

CLAUSULA DECIMA QUARTA - O valor da Taxa de Cesséo sera reajustado/corrigido apés 12 (doze)
meses, a contar da assinatura do presente Termo de Cessdo de Uso, com base na variacdo acumulada
do IGP-M/FGV.

PARAGRAFO PRIMEIRO - Os reajustes concedidos pela CELPE e COMPESA serdo repassados a
CESSIONARIA, de acordo com percentuais acordados pelo ANEEL e ARPE, respectivamente.

PARAGRAFO SEGUNDO - Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de
gualquer forma nédo possa mais ser utilizado, sera adotado em substituicdo o que vier a ser determinado
pela legislacdo em vigor, a época.

DA RESCISAO CONTRATUAL

CLAUSULA DECIMA QUINTA — Constituem motivos para rescisdo contratual os casos previstos nos
artigos 78 e 79 da Lei n°® 8666/93, sem prejuizo das penalidades estabelecidas neste Termo de Cesséo.

DA VIGENCIA DO TERMO DE CESSAO

CLAUSULA DECIMA SEXTA - A Cesséo onerosa de uso do espacgo publico dar-se-4 em carater
eminentemente precario com vigéncia de 12 (doze) meses, a contar da data de assinatura deste Termo,
podendo ser prorrogado, por iguais e sucessivos periodos, até o prazo maximo de 60 (sessenta) meses,
conforme o estabelecido no inciso Il, do artigo 57 da Lei n°® 8666/93.

PARAGRAFO UNICO - O prazo de inicio da prestacdo dos servicos, objeto deste instrumento, sera no
1° (primeiro) dia util apds a data da assinatura do Termo de Cessao.

DAS ALTERACOES

CLAUSULA DECIMA SETIMA - Qualquer modificagéo ou alteragdo no presente Termo de Cessdo sera
formalizada mediante Termo Aditivo, objetivando atender aos interesses das partes e ao objeto deste
Termo de Cesséo.

DA PUBLICACAO

CLAUSULA DECIMA OITAVA - O CEDENTE providenciara a publicacéo do resumo do presente Termo
de Cesséao no Diario Oficial da Unido - DOU.

DO FORO

CLAUSULA DECIMA NONA — Fica eleito o foro da Justica Federal na cidade do Recife, Secéo
Judiciaria de Pernambuco, para dirimir quaisquer litigios oriundos do presente instrumento de cessao de
espaco publico, que nao puderem ser administrativamente solucionados; renunciando, como renunciado
tém, a qualquer outro, por mais privilegiado que seja, até mesmo se houver mudanca de domicilio de
qualquer das partes.
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E, por estarem justos e acordados, foi o presente Termo
de Cessdo de Uso confeccionado em 03 (trés) vias de igual teor e forma, que vai subscrito pelo
CEDENTE e pela CESSIONARIA, para que este documento produza todos os efeitos legais e juridicos.

Recife (PE), de de 2013.

CEDENTE

CESSIONARIA
VISTO.

DEYSE DAS GRACAS PEREIRA DA SILVA MENDES
Coordenadora da CLC/TRT da 62 Regiao

AURELAIDE DE SOUZA N. MENEZES
Chefe da Secédo de Contratos/CLC/TRT da 62 Regido

ANEXO |

DOS SERVICOS PRESTADOS NO RESTAURANTE E LANCHONETE
A CESSIONARIA, com relacéo aos servicos, obriga-se  a:

| — Preparar as refeicbes de acordo com os valores minimos de calorias e com as especificac6es do
cardapio; bem assim em estrita observancia as normas técnicas pertinentes de pré-preparo e preparo de
alimentos (Anexo), com a utilizacdo de matéria-prima adequada, dentro das condi¢cdes-padrao dos critérios
organolépticos, higiénicos, sanitarios e nutricionais, sendo expressamente vedada a utilizacdo de sobras de
alimentos e reutilizacdo de “quentinhas”;

Il - fornecer, diariamente, alimentos com baixo teor de sddio (sal) e gorduras e, também, produtos diet/light;
Ill - oferecer, diariamente, a opcdo de alimentacdo organica, devendo, ainda, apresentar ao gestor do
Termo de Cessdo, sempre que solicitado, embalagens, notas fiscais e outros meios que comprovem a

aquisicdo de produtos orgéanicos;

IV - utilizar somente utensilios em aco inoxidavel para retirar as preparacdes de caldeirbes, panelas e cubas
de distribuicao;

V - fornecer as refeigbes de acordo com o cardapio mensal, o qual sera elaborando por uma nutricionista,
dentro das especificacdes do Anexo II; e apresentado ao gestor do Termo de Cessédo em até 05 (dias) antes
do inicio do més a que o mesmo se refere;

VI - disponibilizar, até o Gltimo minuto do horéario previsto para o atendimento, todos os itens programados
nos cardapios, para as refeicdes ou lanches;

58



VII — vender, quando solicitado, a refeicdo em recipiente para viagem “quentinha”, cujo faturamento sera
efetuado por peso, acrescido do valor da embalagem;

VIII — aceitar como pagamento os vales-refeicdo existentes no mercado; bem como disponibilizar aos
usuarios a possibilidade de pagamento com cartdo de débito/crédito, sem acréscimo do valor cobrado,
através de pelo menos duas bandeiras.

IX — utilizar comanda padronizada que sera entregue aos usudrios apdés a pesagem da refeicdo ou
aquisicdo do produto e sera paga na saida do restaurante e lanchonete.

X - manter visivel, na entrada do restaurante e da lanchonete, quadro com o cardapio semanal e com a
discriminagdo dos precos dos produtos.

Xl - apresentar ao CEDENTE, quando solicitado, informag@es sobre a quantidade média diaria e/ou mensal
de refeicdes e lanches vendidos.

X1l - manter o ambiente do restaurante/lanchonete climatizado, através de ar-condicionado, no horario de
funcionamento;

XIll - preparar os alimentos nas instalacdes do CEDENTE, ndo podendo essas dependéncias serem
utilizadas para a preparacédo de refeicdes de outras instituicdes;

XIV - responsabilizar-se pelo transporte dos géneros necessarios ao funcionamento do restaurante;

XV - identificar as refeicfes, com plaquetas;

XVI - servir as refeicBes e lanches em pratos de louca, talheres de aco inoxidavel e os liquidos em copos de
vidro, devidamente higienizados e também devera ter disponiveis, além dos utensilios ja citados, pratos,
copos e talheres descartaveis a serem utilizados nos servicos da lanchonete, no tocante ao atendimento de
“tele entrega”.

XVII — manter os materiais acima citados, em quantidade suficiente para atender a demanda dos clientes do
estabelecimento. Nao serdo permitidos pratos apresentando qualquer tipo de avaria, 0 que sujeitara ao

recolhimento imediato da fiscalizacao;

XVIII - acondicionar os talheres em embalagem plastica individual, juntamente com os guardanapos de
papel;

XIX — utilizar para a pesagem das refeicdes balanca comercial, do tipo eletrénica digital, aferida e com selo
do INMETRO;

Cabera ainda & CESSIONARIA, visando o controle de q  ualidade dos alimentos:

| - apresentar, sempre que exigido pelo gestor do Termo de Cesséo, amostra da qualquer género ou
material a ser empregado na execu¢&o dos servicos;

Il - providenciar, por sua conta e risco, a conservacao de refeicdes e os estoques de alimentos e de material
necessarios a sua atividade;

Il - responder pelas despesas decorrentes de analises microbiolégicas em amostras coletadas, que forem
movidas pelo CEDENTE;

IV - refazer ou substituir, em tempo habil, no todo ou em parte, os alimentos constantes do cardapio do dia,
considerados pelos responséaveis da fiscalizacdo do CEDENTE sem condi¢des de serem consumidos.

V - ndo reutilizar géneros preparados e nao servidos em dia subsequente ao preparo.

VI - ndo servir alimentos contaminados ou deteriorados.
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DA PESQUISA DE SATISFACAO

O Fiscal do Contrato avaliara trimestralmente o desempenho da CESSIONARIA quanto & qualidade
dos servicos prestados, por meio de pesquisa de satisfacdo dos magistrados, servidores e estagiarios
que frequentam o restaurante e a lanchonete.

I - A Nota da Pesquisa de Satisfacdo (NPS) sera calculada pela seguinte férmula:

NPS = ps x 20
n

Onde:

ps = somatoério das notas validas obtidas em cada pesquisa de satisfacdo aplicada junto aos
USUArios;

n = quantidade de respostas validas.

Il - O modelo a ser utilizado na pesquisa de satisfacdo é o constante do Anexo V do Termo de
Referéncia.

Ill - Considerando a vigéncia contratual, ocorridos 30% (trinta por cento) de avaliagdes com notas
finais de desempenho entre 0-64 constituirdo motivo pelo ndo interesse da Administracdo na
prorrogacgdo do prazo de vigéncia contratual, por desempenho insatisfatorio, observado o limite legal
previsto no art. 57, 1, da Lei n® 8.666/93.
DAS MULTAS

| - Ocorrendo atraso injustificado ao inicio da execucéo dos servicos, sera imposta a CESSIONARIA,
multa de 0,012% (doze milésimos por cento) por dia de atraso, sobre o valor do contrato. Em se
tratando de inexecucédo parcial do contrato, serdo impostas a CESSIONARIA as seguintes multas,
nos casos abaixo especificados:

a) suspensdo ou interrupcdo, sem justa causa e prévia comunicacdo dos servicos contratados a
CESSIONARIA, por dia: 0,012% (doze milésimos por cento);

b) reutilizar géneros preparados e ndo servidos em cardapio, em dia subsequente, por dia: 0,043%
(quarenta e trés milésimos por cento);

¢) utilizar as dependéncias do Tribunal para fins diversos do objeto da Cessao, por vez: 0,095%
(noventa e cinco milésimos por cento);

d) servir bebida alcodlica nas dependéncias do restaurante ou lanchonete, por vez: 0,095% (noventa
e cinco milésimos por cento);

e) servir alimento contaminado, por vez: 0,85% (oitenta e cinco centésimos por cento);

Il - deixar de:

a) providenciar limpeza, higienizacéo, desinfec¢do e imunizacao das areas e instalagfes utilizadas,
apos a notificagdo do orgao fiscalizador e no prazo que foi fixado, por vez: 0,043% (quarenta e trés

milésimos por cento);

b) substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou incompativel com as atribuicdes,
por empregado e por dia: 0,012% (doze milésimos por cento);

¢) manter lista de precos em lugar visivel, por dia: 0,012% (doze milésimos por cento);

d) prestar manutencao aos equipamentos, instalages, utensilios e moveis, por item e por dia:
0,015% (quinze milésimos por cento);

e) remover o lixo, por dia: 0,043% (quarenta e trés milésimos por cento);



f) atender a determinagdo quanto ao horario de funcionamento das unidades, por vez: 0,095%
(noventa e cinco milésimos por cento);

g) proceder as alteracdes do cardapio determinada pela fiscalizacdo, por ocorréncia: 0,01% (um
centésimo por cento);

h) cumprir o cardapio aprovado, por vez: 0,012% (doze milésimos por cento);

i) refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados impréprios para consumo, por
vez: 0,043% (quarenta e trés milésimos por cento);

j) cumprir determinacédo formal da fiscalizagdo, por vez: 0,095% (noventa e cinco milésimos por
cento);

I) cumprir quaisquer das demais obrigac8es constantes do Termo de Cesséo e do Edital de Licitacéo,
aqui nao previstas, apoés reincidéncia formalmente notificada pelo 6rgéo fiscalizador, por vez: 0,012%
(doze milésimos por cento);

m) pagar a contribuicdo relativa a agua, no prazo estabelecido, por dia: 0,043% (quarenta e trés
milésimos por cento).

Il — permitir:

a) a presenca de empregado desuniformizado ou sem calcado, por empregado e por dia: 0,012%
(doze milésimos por cento);

b) a presenca de empregado com atestado de salde desatualizado, por empregado e por dia:
0,012% (doze milésimos por cento).

ANEXO I
ESPECIFICACOES DO CARDAPIO DIARIO DO RESTAURANTE E LANCHONETE
O cardapio do restaurante e lanchonete, abaixo especificados, devem servir de referéncia para os pratos a
serem oferecidos no sistema de revezamento, de forma que todo o cardapio possa ser servido durante um
periodo de 30 (trinta) dias.
O preparo das refeicbes devera ser de responsabilidade de profissional de nivel superior - NUTRICIONISTA,

gualificada para o desempenho das atividades pertinente ao objeto ora avencado, que podera prestar servicos a
CESSIONARIA ou ser contratado pela mesma, o qual devera assinar o cardapio.

CARDAPIO RESTAURANTE:

1.Vegetais Crus: no minimo oito tipos. Ex.: tomate, cebola, alface, cenoura, pepino, ricula, repolho verde,
repolho roxo, espinafre, agrido, etc.

2.Vegetais Cozidos: no minimo oito tipos. Ex.: cenoura, chuchu, beterraba, couve, abobrinha verde, vagem,
berinjela, broto de feijao, etc.

3. Saladas de Graos (soja, gréao de bico, lentilha)
Observacao: Saladas deverdo ser oferecidas diariamente

4.Carnes: no minimo cinco tipos, dos quais, obrigatoriamente:

4.1 - 02 (duas) carnes de primeira qualidade. Ex.: filé, alcatra, cha de dentro, maminha, lombo, picanha, carne do
sol, etc;
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4.2 — 01 (uma) carne de frango;
4.3— 01(um) peixe;
Observacgdo: Uma das opg¢Oes devera ser grelhada

5._Guarni¢Bes: no minimo seis tipos, sendo, obrigatoriamente:
- feijao (mulatinho, macassa,verde);

- arroz (parbolizado tipo | e integral);

- massa (talharim/penne.)

- batata (puré, sautté, ou frita);

- torta salgada; ou pastelédo

- farofa

6.Semanalmente, no cardapio devera constar um dia para as preparagdes abaixo:
- frutos do mar, crustaceos;

- feijoada;

- cozido;

- dobradinha;

- bacalhau;

- arrumadinho;

- baido de dois;

- panqueca;

- lasanha ou ravidli ou capeletti;

- bolinho de arroz;

- batata doce frita;

- macaxeira frita;

- croquetes de carne/peixe, frango, queijo/vegetais;

7. Molhos: no minimo trés tipos, sendo, obrigatoriamente, um deles vinagrete.
8.0leos: no minimo 01 (um), sendo, obrigatoriamente, azeite extra-virgem.
9. Sucos: no minimo 06 (seis) tipos.

10. Bebida gaseificada: no minimo 06 (seis) tipos, sendo, obrigatoriamente:
10.1 - um refrigerante tipo cola. Ex.: Coca-Cola ou Pepsi;

10.2 - um refrigerante de guarana. Ex.: Antarctica ou Kuat;

10.3 - um refrigerante de laranjada. Ex.: Fanta ou Sukita.

10.4 — um refrigerante de limonada. Ex.: Soda limonada ou Sprite.

10.5 — 02 (dois) refrigerantes light, diet ou zero.

11. Sobremesas, sendo no minimo:

05 (cinco) tipos de frutas da estacéo;

02 (dois) tipos de doces ou compota;

03 (trés) tipos de tortas;

03 (trés) tipos de sobremesas geladas. Ex.: mousse, pavé, pudim, gelatina, etc.

CARDAPIO DA LANCHONETE:

ITEM Especificacdo UNID
1 Sanduiche Queijo Coalha 1 Unid
2 Sanduiche Queijo de Mussarela 1 Unid
3 Sanduiche Queijo Prato 1 Unid
4 Sanduiche Misto 1 Unid
5 Sanduiche Americano 1 Unid
6 Sanduiche Hamburguer 1 Unid
7 Sanduiche Cheese-burguer 1 Unid
8 Sanduiche Cheese egg burguer 1 Unid
9 Sanduiche Cheese salada 1 Unid
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10 Sanduiche Natural 1 Unid
11 Sanduiche Bauru 1 Unid
12 ICachorro Quente carne moida ou salsicha / pao tipo hot-dog 1 Unid
13 Coxinha 100 g
14 Pastel de Forno (carne/frango/queijo) 100 g
15 Empada 100 g
16 Esfirra 100 g
17 P&o de Queijo 100 g
18 Croissant 100 g
19 Folhado salgado 100 g
20 Enroladinho de Salsicha/carne/queijo 100 g
21 Mini Pizza (sabores diversos) Brotinho
22 Doces 1 Unid
Brigadeiro
23 Pastel de Nata 1 Unid
24 Bem Casado 1 Unid
25 Bolos Simples (Farinha de Trigo) 100 g
26 Bolo Laranja 100 g
27 Bolo Recheado 100 g
28 Bolo Fuba ou Milho 100 g
29 Bolo Macaxeira 100 g
30 Bolo de Rolo 100g
31 Torta de Limao 100 g
32 Torta de Morango 100 g
33 Torta de Chocolate 100 g
34 Pavé de Chocolate 200g
35 Pudim de Leite Condensado 200 g
36 Mousse Maracuja/Chocolate 200 g
37 Sorvete (no minimo 4 sabores) 1 Unid
38 Picolé (no minimo 8 sabores) 1 Unid
39 Milk Shake 360 ml
40 Salada de Fruta Diversas frutas 300 ml
41 Agua Gasificada com sabor (H20 ou similar) 500 ml
42 Agua Mineral com Gas 300 ml
43 Agua Mineral sem Gas 300 ml
44 Café Expresso Pequeno
45 Café Expresso Grande
46 Capuccino Pequeno
47 Capuccino Grande
48 Chocolate Quente Pequeno
49 Chocolate Quente Grande
50 Cha Infuséo 200 ml
51 Ché Gelado (nestea, lipton ou similar) 340 ml
52 Refrigerante em Lata (Normal /ligth) 350 ml
53 Refrigerante em lata 250ml
54 Agua de Coco (copo) 300 ml
55 Agua de Coco (garrafa) 500 ml
56 Suco Natural (laranja e outros diversos sabores) 250 ml
57 Suco de Polpa com agua 250 ml
58 Suco de Polpa com leite 250 ml
59 Suco artificial em Lata 350 ml
60 Suco artificial em Copo 350 ml
61 Suco artificial em Caixa
62 Vitamina de frutas 250 ml
63 Cartola com queijo coalho 200 g
64 Cartola com queijo de manteiga 200g
65 Sopa (no maximo 03 sabores) Aproximado 250 ml
66 Sopa (no maximo 03 sabores) Aproximado 500 ml

DO PRE-PREPARO E DO PREPARO DAS REFEICOES

| - Utilizacdo de alimentos tratados de forma higiénica (ex: pasteurizados, fiscalizados pelas
autoridades competentes, etc.).

Il - Ndo permitir que os alimentos cozidos fiquem expostos por tempo prolongado a temperatura
ambiente.



Il - Armazenar cuidadosamente os alimentos cozidos em condi¢cdes de calor (em torno ou acima de
60C) ou de frio (em torno ou abaixo de 10C).

IV - Lavar as maos constantemente com agua, sabdo e escova destinada exclusivamente a esta
finalidade. A escova, ao menor sinal de desgaste, devera ser substituida imediatamente.

V - Utilizar sempre garfos ou pegadores de a¢o inox na manipulacao dos alimentos prontos.
VI - N&o utilizar nenhum utensilio de madeira. Ex.: colheres de pau, rolo para massas etc.

VII - Afastar da manipulacdo dos alimentos funcionarios que apresentem manchas, machucados e
alergias ou estiverem doentes.

VIII - Exigir a manutencdo e limpeza de toda a estrutura fisica e equipamentos antes, durante e
depois das preparacdes.

IX - Conservar os recipientes de lixo permanentemente tampados. Os funcionarios devem lavar as
ma&os sempre que destamparem-nos ou removerem-nos.

X - Descartar esponjas e buchas a cada 5 (cinco) dias de uso.

XI - Lavar frutas e verduras em agua corrente e higieniza-las de acordo com as normas técnicas a
respeito.

XIl - Utilizacdo obrigatéria de luvas, toucas e mascaras descartaveis para os funcionarios que
manipulam alimentos e trabalham na composicéo dos pratos, bem como para a entrega aos clientes.

XIll - Prevenir a ocorréncia de contaminacdo cruzada entre os diversos alimentos durante o pré-
preparo e preparo final.



